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 :انشؤيخ

 
ب ١ٚال١ٍّ ِؾ١ٍب اٌج١طش٠خ اٌطج١خ اٌؼٍَٛ ِغبي اٌز١ّضفٟ اٌٟدِٕٙٛس عبِؼخ  -اٌج١طشٞ اٌطت و١ٍخ رغؼٟ

 ٌّغبلادا وبفخ ٠شًّب ٚٚرط٠ٛش٘ اٌؼٍّٟ اٌجؾش ٚثّغزٜٛ اٌزؼ١ّ١ٍخ ثبٌؼ١ٍّخ ٚالاسرمبء ٚػب١ٌّب

ٚؽّب٠خ الإٔغبْ ِٓ الأِشاع  فٝ ِغبي طؾخ ٚعلاِخ الاغز٠خ راد الاطً اٌؾ١ٛأٝ ٚخظٛطب

 ٚاٌّخٍفبد اٌؾ١ٛا١ٔخ. ٗٚاٌّزجم١بد اٌؼبسح اٌزٝ رٕزمً ا١ٌٗ ِٓ اٌؾ١ٛاْ ِٕٚزغبر

 .اٌؾ١ٛا١ٔخ اٌضشٚح ر١ّٕخ فٟ رغُٙ اٌزٟٚ ٌٙب إٌّبعجخ اٌؾٍٛي رمذ٠ُ ِغ

 

 انشعبنخ:
 

ٔمً لبدسح ػٍٝ فٝ ِغبي طؾخ ٚعلاِخ اٌغزاء ٚاٌجؾش اٌؼٍّٝ  أوفبء٠خ ِز١ّضح ٚسٚاد وٛادس ث١طش اػذاد

 اٌجؾش رٛع١ٗ ثبلاػبفٗ اٌٝ ٬ ٝ ٚالإل١ٌٍّّٝؾٍا اٌّؼبسف ٚرٛؽ١ٓ اٌزم١ٕخ ٚخذِخ ٚرط٠ٛش اٌّغزّغ

 .اٌج١طشٞ اٌؾمً ِغبلاد شزٝ فٟ ٚاؽز١بعبرٗ اٌّغزّغ ٌخذِخ اٌؼٍّٟ

 

 ِمذِخ

 
 اٌغزائٝ، اٌٛػٝ ٌض٠بدح ٔز١غخ اٌّغزّغ ا٘زّبَ وج١شآِ عضءا   اٌغزاء علاِخ ِٛػٛع ٠ؾزً

 اٌىض١شِٓ الإٔغبْ ِٚؼشفخ ثظؾخ الإٌّبَ ِغبي فٝ اٌؾبٌٝ اٌمشْ اٌىج١شخلاي اٌؼٍّٝ اٌزمذَ ٚخبطخ ثؼذ

 الأخ١شح ا٢ٚٔخ فٝ اٌشؼجٝ الا٘زّبَ داص ٘زا ٚلذٖ اٌفبعذ الأغز٠خ رٕبٚي ٔز١غخ رظ١جٗ اٌزٝ الأِشاع

 عْٕٛ أٔفٍٛٔضا اٌط١ٛسِٚشع ِشع ؽٛي أص١شد اٌزٝ اٌؼغخ الإػلا١ِخ ثؼذ اٌغزاء علاِخ ثّٛػٛع

 ٚساص١ب   إٌّٙذعخ ٚالأغز٠خ اٌغبِخ اٌمٌْٛٛ ١ِٚىشٚثبد ا١ٌٍغزش٠ب ٚاٌزٍٛس ث١ّىشٚة الأغز٠خ اٌجمشٚرشؼ١غ

 ٚثبئ١خ رفشٝ ٚؽبلاد ِٚشبوً وٛاسس ػٓ اٌؾٛادس طفؾبد فٝ ثؤخجبسع١ئخ اٌظؾف ١ِٛ٠ب   ٚرطبٌؼٕب

ٚرٍه  اٌغشؽبْ رغجت اٌزٝ ٚالأغز٠خ الأغز٠خ ٍِٚٛصبد اٌغزائٝ اٌزغُّ ػٓ ٚأٔجبء اٌفبعذح الأغز٠خ ِٓ

 إٌبط ِّب عؼً رغٕجٙب اٌّخبؽشٚو١ف١خ ٘زٖ ػٓ اٌزغبإلاد ٚلذ وضشد .اٌظلاؽ١خ إِٔٚز١ٙخ اٌّغشٛشخ

 . اٌغزاء علاِخ ثّٛػٛع ٠ٙزّْٛ اٌّغز٠ٛبد وً ٚػٍٝ اٌؼبٌُ أٔؾبء ع١ّغ فٝ

طؾخ ٚعلاِخ اٌغزاء ِٓ أُ٘ اٌزؾذ٠بد اٌزٝ رٛاعٗ اٌؼبٌُ ٕٚ٘بن اٌؼذ٠ذ ِٓ  بٔذِٚٓ ٕ٘ب و

ٚرؼذد اٌغٍطبد ٚػؼف  اٌزشش٠ؼبد  ػذَ رؾذ٠ش ً اٌؼٛاًِ اٌزٝ عبّ٘ذ فٝ اٌزؤص١ش عٍجب ػ١ٍٙب ِض

ٚإٌمض فٝ  ،ٚإٌمض فٝ اٌىٛادس اٌّزخظظخ ٚوزٌه إٌمض فٝ اٌزذس٠ت اٌّغزّش ٌٙب ،الإششاف
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ػٍٝ  ٌلإششافغ١ش ِزخظظ١ٓ  أشخبصٚرى١ٍف  ،ٌٍىشف ػٓ اٌٍّٛصبد اٌغزائ١خالأعٙضح اٌؾذ٠ضخ 

ٚأخ١شا إٌمض  ،اٌشلبثخ اٌغزائ١خ ٚإٌمض اٌشذ٠ذ فٝ اٌذساعبد ٚاٌجؾٛس اٌّزؼٍمخ ثظؾخ ٚعلاِخ اٌغزاء

 فٝ ثشاِظ اٌزٛػ١خ اٌّزؼٍمخ ثغلاِخ اٌغزاء.

 -فٝ ِظش اٌخظٛصٚػٍٝ ٚعٗ  -ٚرٛاعٗ ثشاِظ طؾخ ٚعلاِخ اٌغزاء فٝ اٌٛؽٓ اٌؼشثٝ

إٌّمٌٛخ ثبٌغزاء  الأِشاعثؼغ اٌزؾذ٠بد اٌزٝ عبّ٘ذ فٝ رفبلُ اٌٛػغ اٌغزائٝ ِضً اٌض٠بدح فٝ أزشبس 

ِٓ اٌغشاص١ُ ِّب  عذ٠ذحٚظٙٛس ٍِٛصبد ٚعلالاد  ،ِٚب رغججٗ ِٓ خغبئش الزظبد٠خ ٚاعزّبػ١خ ٚطؾ١خ

رظ١ٕغ ٚرغ٠ٛك اٌغزاء أٚعذ أغز٠خ عذ٠ذح ٚ أزبطاٌزغ١ش اٌغش٠غ فٝ  أْوّب  ،٠شىً رؾذ٠ب ػ١ٍّب ٌّىبفؾزٙب

١ٌظ ٌذ٠ٙب ِٛاطفبد ل١بع١خ ٌؼجطٙب. ٚ٘زا ٠ؼٕٝ اٌّض٠ذ ِٓ اٌغٙذ ٚ اٌجؾش ٚاٌذساعخ ٌٛػغ ِؼب١٠ش 

 ..الأغز٠خرزلاءَ ِغ رٍه 

 أْذاف انجشَبيح

طؾخ ٚعلاِخ اٌغزاء اٌٝ اػذاد ٚرذس٠ت اٌىٛادس ٚا١١ٌّٕٙٓ اٌّزخظظ١ٓ ٌزطج١ك ٠ٙذف ثشٔبِظ 

اٌزؤوذ ِٓ علاِخ الأغز٠خ  اٌّغزٍٙه ٚرؾغ١ٓ اٌظؾخ اٌؼبِخ ِٓ خلاي اٌّؼبسف ٌؾّب٠خاٌّٙبساد ٚ

ٚرؼض٠ض عٍغٍخ أزبط الأغز٠خ ٚرٌه ٌٍؾذ ِٓ رؼشع الإٔغبْ ٌٍّخبؽش اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌج١ٌٛٛع١خ إٌبشئخ ػٓ 

ّغزٍٙى١ٓ اٌٝ دساعخ وبفخ الإعشاءاد الاعزششبد٠خ ٌٛلب٠خ اٌ أ٠ؼباعزٙلان اٌغزاء. وّب ٠ٙذف اٌجشٔبِظ 

ِٓ الأِشاع اٌزٟ رٕزمً ػٓ ؽش٠ك اٌغزاء ٚاٌزؾمك ِٓ علاِخ ٚطلاؽ١خ الأغز٠خ اٌّؼشٚػخ ٌزؤ١ِٓ 

اِذاد غزائٟ ع١ٍُ ِؼشٚع ثؤِبٔخ ٌؾّب٠خ اٌّغزٍٙى١ٓ، ٚاٌّؾبفظخ ػٍٝ اٌّٛاد اٌغزائ١خ ٚؽّب٠زٙب ِٓ 

١ٍٓ فٟ إٌّشآد اٌخبطخ اٌفغبد ٚاٌؾذ ِٓ اٌٍّٛصبد ثّخزٍف أٔٛاػٙب ٚرىض١ف اٌجشاِظ الإسشبد٠خ ٌٍؼبِ

ٌزٕف١ز ششٚؽ ٚػٛاثؾ اٌزؾؼ١ش ٚاٌزظ١ٕغ اٌغ١ذ ٌزؼض٠ض علاِخ اٌغزاء ِغ ارخبر رذاث١ش فؼبٌخ  ثبلأغز٠خ

رؼّٓ اٌزؼبًِ ِغ أٞ ِخبؽش رٙذد علاِخ اٌغزاء ِٓ أعً ِٕغ ؽذٚس اٌزغُّ اٌغزائٟ أٚ اٌزم١ًٍ ِٓ 

 ، ٚرٌه ِٓ خلاي اوزغبة اٌطبٌت اٌّٙبساد اٌزب١ٌخ:ٚلٛػٗ

ٚاٌّفب١ُ٘ ٚاٌّجبدة فٟ ١ِىشٚث١ٌٛٛع١ب الأغز٠خ ٚاٌى١ّ١بء اٌغزائ١خ، رىٌٕٛٛع١ب ١ّٕخ اٌّؼبسف ر .2

 .الأغز٠خ، رؾ١ًٍ الأغز٠خ، علاِخ الأغز٠خ ٚاٌزغز٠خ اٌجشش٠خ

اٌّٙبساد اٌّطٍٛثخ ٌزؾذ٠ذ ٚرؼش٠ف ٚؽً اٌّشبوً اٌشٚر١ٕ١خ فٟ ِغبي ػٍَٛ اٌغزاء؛اٌمذسح اوزغبة  .3

 .ٌزفبػً ثشىً فؼبيػٍٝ رخط١ؾ ٚرٕظ١ُ اٌؼًّ ٚا
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اٌؼ١ٍّخ فٟ ِغبي ػٍَٛ اٌغزاء ٚاٌزغز٠خ ٚاٌّغبلاد راد اٌظٍخ ر١ّٕخ اٌّٙبساد اٌؼبِخ ٌؾً اٌّشبوً  .4

 .فٟ اٌغ١بق الاعزّبػٟ ٚالالزظبدٞ ٚاٌضمبفٟ

رؾ١ًٍ ٚرم١١ُ عٛأت اٌغلاِخ فٟ اٌّٛاد اٌخبَ ٚإٌّزغبد اٌغزائ١خ ف١ّب ٠زؼٍك ثظؾخ الإٔغبْ،  .5

 .ئ١خ ثؤوٍّٙبٚرغطٟ اٌغٍغٍخ اٌغزا

 .رٕف١ز ٚاداسح ٔظُ اٌشلبثخ ػٍٝ علاِخ الأغز٠خ ٚاٌزذاث١ش فٟ اٌؼ١ٍّبد اٌزىٌٕٛٛع١خاوزغبة ِٙبساد  .6

 .اعشاء اٌجؾٛس ػٍٝ عٛدح ٚعلاِخ إٌّزغبد اٌغزائ١خر١ّٕخ لذساد اٌطبٌت فٝ اٌّشبسوخ فٝ  .7

ك ٔظُ اداسح اٌؼًّ ثفؼب١ٌخ فٟ اٌّئعغبد اٌغزائ١خ ِٚخزجشاد اٌجؾٛس رطج١اوزغبة ِٙبساد  .6

 .اٌغٛدح

اوزغبة اٌّٙبساد اٌلاصِخ لإصجبد ٚعٛد اٌٛػٟ ِٓ اٌمؼب٠ب اٌشإ٘خ اٌزٟ رُٙ اٌّغزّغ ٚرمذ٠شا ِٓ  .3

اٌمؼب٠ب الأخلال١خ اٌّشزشوخ فٟ ِغبلاد علاِخ الأغز٠خ، ٚأزبط الأغز٠خ، ٚرم١١ُ اٌزغز٠خ 

 ٚالاؽز١بعبد

 ؼّبْ اٌظؾخ اٌؼبِخ. ٌاٌخبَ ٌٍّغزٍٙه  اٌغ١طشح ػٍٝ عٍغٍخ الإٔزبط اٌغزائٟ ِٓ اٌّٛادٚزٕف١ز اٌ .9

 انعهًةخ  خانذسخ: ( 2يبدح )

ثٕبءا ػٍٝ ؽٍت ِغٍظ و١ٍخ اٌطت اٌج١طشٜ دسعخ اٌجىبٌٛس٠ٛط فٝ اٌؼٍَٛ  دِٕٙٛسرّٕؼ عبِؼخ 

 .طؾخ ٚعلاِخ اٌغزاء( ١ّض )ر اٌطج١خ اٌج١طش٠خ

فٝ  أٚأوضش 4.6شٙبدح رفٛق ٌٍطلاة اٌز٠ٓ ؽظٍٛا ػٍٝ ِزٛعؾ اٌزمذ٠ش  دِٕٙٛسرّٕؼ عبِؼخ  

٠ٚذْٚ ٘زا اٌز١١ّض فٝ  اٌذساعخ. أصٕبءٜ ِمشس أ٠ىٛٔٛا لذ سعجٛا فٝ  ألااٌغبثمخ ػٍٝ  خاٌذساع١اٌفظٛي 

 وبد٠ّٝ ٌٍطبٌت.اٌغغً الأ

 ششٔط انقجٕل ثبنجشَبيح: (1يبدح )

 أٔلا ثبنُغجخ نهطلاة انًصشيةٍ :

 ٚوزا اٌّؾ١ٌٛٓ  دِٕٙٛسث١طشٜ  ٠زُ لجٛي اٌطلاة اٌّظش١٠ٓ اٌّغزغذ٠ٓ اٌّمج١ٌٛٓ ثى١ٍخ ؽت

ا١ٌٙب ِٓ و١ٍبد اٌطت  اٌج١طشٜ ثبٌغبِؼبد اٌّظش٠خ ػٓ ؽش٠ك ِىزت اٌزٕغ١ك اٌّشوضٜ 

 .ثبٌٛصاسح

  ٠غٛص اٌزؾ٠ًٛ ِٓ اٌجشٔبِظ اٌؼبدٜ خلاي اٌغٕخ اٌذساع١خ الأٌٚٝ اٌٝ ثشٔبِظ طؾخ ٚعلاِخ

ّب ٠ّىٓ ٌٍطبٌت و .ؼبَارا وبْ اٌزؾ٠ًٛ أصٕبء اٌدِٕٙٛسثى١ٍخ ؽت ث١طشٜ  اٌغذاء ٌٍطلاة اٌّم١ذ٠ٓ
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 فٝ ؽبٌخ لؼبء ػبَ دساعٝ فٝ اٌجشٔبِظ اٌؼبدِٜمجٛي غٍٝ الالً ػبَ  طً ػٍٝ رمذ٠شباٌؾ

 (.طؾخ ٚعلاِخ اٌغزاءاٌزؾ٠ًٛ ٌٍجشٔبِظ )

 ثبَةب انطلاة انٕافذيٍ : 

ؽجمب ٌٍمٛاػذ ٚاٌششٚؽ  دِٕٙٛساٌٛافذ٠ٓ ػٓ ؽش٠ك ِىزت اٌٛافذ٠ٓ ثغبِؼخ اٌطلاة ٠زُ لجٛي 

 ٙب فٝ ٘زا اٌشؤْ.ّٕظٛص ػ١ٍاٌ

  يدٕص نًدهظ انكهةخ قجٕل طلاة يٍ انةبصهةٍ عهٗ دسخخ انجكبنٕسيٕط أ يب يعبدنٓب يٍ كهةبد

نهذساعخ ثبنكهةخ ٔ ٔفقب نهقٕاعذ انتي يةذدْب يدهظ انكهةخ ٔ أ انصةذنّ انعهٕو أ انضساعخ 

 يدهظ اندبيعخ ثبنفشقخ الأنٗ .

  
 يحداسح انجشَبلإ كبديًيالأانًدهظ :(3يبدح)

 ،يشةةةةةةةةةكمصةةةةةةةةةةّ ٔعةةةةةةةةةلايّ انغزاءانهدُةةةةةةةةةخ انفشعةةةةةةةةةةخ لإداسح ثشَةةةةةةةةةبيح تًةةةةةةةةةةض 

يدهةةةةةظ  ثًعشفةةةةةّ ٔيٕافقةةةةةّ يدهةةةةةظ قغةةةةةى انشقبثةةةةةّ انصةةةةةةةّ عهةةةةةٗ الأ زيةةةةةّ ٔ

ثقةةةةةشاس يةةةةةٍ سئحةةةةةةظ اندبيعةةةةةخ ٔيكةةةةةٌٕ انتشةةةةةكةم نًةةةةةذح عةةةةةبيةٍ قبثهةةةةةخ ٔانكهةةةةةةخ 

   -نهتدذيذ يشح ٔاحذح عهي انُةٕ انتبني :
 "سئ١غب"                     اٌغ١ذ أ.د/ ػ١ّذ اٌى١ٍخ   -

 "ٔبئت ٌٍشئ١ظ"               اٌغ١ذ أ.د/ ٚو١ً اٌى١ٍخ ٌشئْٛ اٌزؼ١ٍُ ٚاٌطلاة   -

 "ِذ٠ش رٕف١زٞ"         (ػٍٝ اْ ٠ىْٛ اعزبر ثمغُ اٌشلبثٗ اٌظؾ١ٗ ػٍٝ الأغز٠ٗأعزبر  ثبٌى١ٍخ  ) -

ٌظؾ١ٗ ػٍٝ اٌشلبثٗ آِ لغُ  ٠ىٛٔٛا ) ػٍٝ اْ أعزبر ِٓ أػؼبء ١٘ئخ اٌزذس٠ظ ثبٌى١ٍخ   5ػذد  -

 )أػؼبء(                                                                         (الأغز٠ٗ

 "ػؼٛا"      اٌغ١ذ الأعزبر/ أ١ِٓ اٌى١ٍخ -

 "ػؼٛا"      ِذ٠ش شئْٛ اٌطلاة -

ويجوز ضم عضو أو أكثر من ذوي الخبرة بترشيح من مجلس الكلية، ويصدر قرار تشكيل اللجنة  -

 من رئيس الجامعة لمدة عامين قابلة للتجديد. الفرعية

ويتولي أمين الكلية أمانة اللجنة ويعد سجل تدون فيه جلسات الأجتماعات ويوقع عليها رئيس  -

وأعضاء اللجنة الفرعية للبرنامج وترفع للجنة التعليم للأشراف علي البرامج النوعية بالجامعة 

 للأعتماد.

 

 بيح:َظبو انذساعخ فٗ انجشَ:(4يبدح )

 :وبٌزبٌٟاٌذساعخ ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح ٚرؾغت عبػبد اٌزذس٠ظ  (2

رطج١م١خ خلاي اٌفظً  أٚعبػخ ػ١ٍّخ  2:3ِٓ  ٚأ ،اٌغبػخ اٌّؼزّذح رؼبدي عبػخ ِؾبػشح

 اٌذساعٝ اٌٛاؽذ )ؽجمب ٌٍغذاٚي اٌّشفمخ(.
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ٙب ثبٌٍغخ ػذا ثؼغ اٌّمشساد اٌزٝ ٠زطٍت رذس٠غ ، اٌذساعخ ثبٌٍغخ الأغ١ٍض٠خنغخ انذساعخ : (1

 .اٌؼشث١خ

 :يٕاعةذ انذساعخ ٔانقةذ (3

 :اٌزبٌٟاٌٝ صلاس فظٛي دساع١خ ػٍٝ إٌؾٛ  الأوبد٠ّٟاٌؼبَ مغُ ٠

 .أعجٛع 26اٌضبٌش ِٓ شٙش عجزّجش ٌّٚذح عجٛع الأ٠جذأ ِٓ :   الأٚياٌفظً 

 .أعجٛع26 اٌضبٔٝ ِٓ شٙش فجشا٠ش ٌّٚذح عجٛع الأِٓ  ٠جذأ:  اٌضبٟٔاٌفظً 

 .أعبث١غ 7ِٓ شٙش ١ٌٛ٠ٛ ٌّٚذح  الأٚيعجٛع الأأ ِٓ ٠جذ : اٌفظً اٌظ١فٝ

ٌّٚغٍظ اٌغبِؼخ ِشاػبح ٌٍظبٌؼ اٌؼبَ أْ ٠مشس ثذء اٌذساعخ أٚ أزٙبئٙب لجً اٌّٛاػ١ذ اٌّزوٛسح 

ٜ فظً دساعٝ ثؼذ اعز١فبء ششٚؽ اٌم١ذ ألجً ثذأ  أعجٛػ١ٜٓ ِشؽٍخ خلاي ٠زُ اٌم١ذ لأأٚ ثؼذ٘ب.

 ٌٍطلاة. اخز١بسٞاٌظ١فٝ ٚدفغ اٌشعَٛ اٌّمشسح ٠ٚؼزجش اٌفظً 

 يـذح انذساعـخ: - أ

 دساع١١ٓ، فظ١ٍٓ ِٓ ِغزٜٛ وً ٠زىْٛ  .ِغز٠ٛبدرّضً خّظ  عبِؼ١خِذح اٌذساعخ خّظ عٕٛاد 

 ٌىً أٚرطج١م١خ ٚػ١ٍّخ ٚشف١ٙخ رؾش٠ش٠خ اِزؾبٔبد ٠زجؼٙب ػششأعجٛػب خّغخ دساعٟ فظً وً ِذح

ف١ّب ٠زؼٍك ثبٌفشص  ٗٚرؼذ٠لار ٠خؼغ اٌطبٌت ٌمبْٔٛ رٕظ١ُ اٌغبِؼبدٚ .ؽذٖ ػٍٝ دساعٟ فظً

 .اٌّزبؽخ ٌٍطبٌت ٌٍذساعخ ٚاٌفظً ٚاػبدح اٌم١ذ

 شعٕو انذساعخ:ان -ة

ثّؼشفخ اٌغبِؼخ ثٕبء ػٍٝ الزشاػ  ،ٌىً عبػخ ِؼزّذح ،٠زُ رؾذ٠ذ سعَٛ اٌخذِخ اٌزؼ١ّ١ٍخ اٌّمشسح

 .ِغٍظ اٌى١ٍخ

ٚرٛافك ػ١ٍٙب  ،رمزشؽٙب اٌى١ٍخ ٠ٛلغ اٌطبٌت ػٍٝ رؼٙذ ثبلاٌزضاَ ثذفغ سعَٛ اٌخذِخ اٌزؼ١ّ١ٍخ اٌزٝ

سعَٛ اٌخذِخ اٌزؼ١ّ١ٍخ ثؼذد  ٚرمذس ل١ّخ ،رؾظً سعَٛ اٌخذِخ اٌزؼ١ّ١ٍخ وً فظً دساعٝ. اٌغبِؼخ

ِب ٠مبثً  أدٔٝاٌفظً اٌضبٔٝ( ٚثؾذ  - الأٚي)اٌفظً  اٌغبػبد اٌزٝ ٠غغً ف١ٙب اٌطبٌت وً فظً دساعٝ

وبْ ػذد اٌغبػبد اٌّؼزّذح اٌّزجم١خ ٌٍؾظٛي ػٍٝ  الاارا ، عبػخ ِؼزّذح فظ١ٍب 23سعَٛ رؼ١ّ١ٍخ ٌّذح 

اٌذسعخ ألً ِٓ رٌه ف١زُ ِؾبعجزٙب ػٍٝ اٌغبػبد اٌفؼ١ٍخ ٌٍذساعخ ٚرىْٛ سعَٛ اٌخذِخ اٌزؼ١ّ١ٍخ ٌٍفظً 

ثٕبءا ػٍٝ ِٛافمخ ِغٍغٝ اٌى١ٍخ  اٌظ١فٝ ِؼزّذح ػٍٝ ػذد اٌغبػبد اٌّؼزّذح اٌزٝ عغً ف١ٙب اٌطبٌت.

 ٚاٌغبِؼخ.

 نتغدةم:( ششٔط ا5يبدح )
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 32فٝ ِمشساد رظً عبػزٙب اٌّؼزّذح اٌٝ  أٚاٌضبٟٔ الأٚي٠ّىٓ اٌطبٌت اٌزغغ١ً فٝ اٌفظً 

 7   عبػخ ٠ّٚىٓ ٌٍطبٌت اٌزغغ١ً فٝ اٌفظً اٌظ١فٝ فٝ ِمشساد لا رض٠ذ عبػزٙب اٌّؼزّذح ػٓ 

 ، وّب ٘ٛ ِٛػؼ ثّغز٠ٛبد اٌجشٔبِظ.عبػبد

 (  حبنخ انطبنت ٔاَتظبو انذساعخ6يبدح)

عبػخ ِؼزّذح ٚاعز١بص  ٠291غبٜٚ طبٌت ٌذساعخ ػذد ِٓ اٌّمشساد اٌذساع١خ ٠ؾزبط اٌ

 اٌّمشساد ثٕغبػ ٌٍؾظٛي ػٍٝ دسعخ اٌجىبٌٛس٠ٛط.

ِؼزّذح اٚ أوضش ٠ؼزجش ؽبٌجب  عبػخ 23فبٌطبٌت اٌزٜ ٠مَٛ ثبٌزغغ١ً ٌؼذد  ،ٌزؾذ٠ذ ؽبٌخ اٌطبٌت

 اٌطبٌت فٝ اٌذساعخ رجؼب ٌٍغذٚي . ِغزِٜٕٛزظّب.٠ٚؼشف 

 

 اٌطبٌت ثٕبء ػٍٝ ػذد اٌغبػبد اٌّؼزّذ اٌّغزبصح ِغزٜٛ. 2عذٚي 

 اٌذساعٝ اٌّغزٜٛ
 رؼش٠ف ِٛلغ اٌطبٌت

 ثٕظبَ اٌذساعخ

 ػذد اٌغبػبد اٌّؼزّذح

 اٌزٝ اعزبص٘ب اٌطبٌت ثٕغبػ

211 Freshman 1<46 

311 Sophomore 46<62 

411 Junior 62<219 

511 Senior-1 219<256 

611 Senior-2 256<291 

 

٠ٕزظُ فٝ دساعخ اٌّمشساد اٌزٝ لبَ ثبٌزغغ١ً ف١ٙب سع١ّب. ٠ٚشًّ الأزظبَ فٝ  أْاٌطبٌت  ػٍٝ

 ٍغبػبد اٌّزؼّذح.ٌٚرٌه ؽجمب  بػشاد ٚاٌزّبس٠ٓ ٚاٌّؼبًِ،اٌذساعخ ٚاٌّؾ

٠ٕمطغ ػٓ اٌذساعخ  أ٠ْغت ػٍٝ اٌطبٌت اْ ٠غزّش فٝ ثشٔبِظ اٌذساعخ ثبٔزظبَ ٚلا ٠غٛص ٌٗ 

 اراف١ٙب  رغغ١ٍٗالا فٝ ظشٚف خبطخ. ٠ّٚىٓ ؽزف ِمشساد ٌٍطبٌت رُ ؽ١ش لا٠غّؼ ٌٗ ثبلأمطبع 

. ٚلا٠غّؼ ٌٍطبٌت اٌّٛلٛف ل١ذٖ ثبلأزظبَ فٝ اٌفظٛي خلاي فزشح ٗصادد ٔغجخ اٌغ١بة ػٓ اٌّغّٛػ ث

 ٚلف اٌم١ذ.

 عبيخ تشًم الاتٗ : اعتششبديخ َقبط -2

 أٜ أمطبع ٠ّىٓ اْ ٠ئصش ػٍٝ رمذ٠ش اٌطبٌت. 

 خعاٌٍطبٌت اٌزٜ أمطغ ػٓ اٌذس اػبف١خاِزؾبٔبد  أٚذس٠ظ رّبس٠ٓ لا٠ؼطٝ اٌمبئّْٛ ثبٌز. 
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   فٝ أ ، ٜ عجتخلاي اٌفظً اٌذساعٝ لأ أعبث١غارا ؽذس ٚأمطغ اٌطبٌت ٌّذح رض٠ذ ػٓ صلاصخ ٚ

 اٌزب١ٌخ: الإعشاءاداؽذ  ٠زخزفبْ اٌمبئُ ثبٌزذس٠ظ عٛف  ، فظً اٌظ١ف

  ٠ؼطٝ رمذ٠شF  ؽذس اٌغ١بة لجً أزٙبء ١ِؼبد ؽزف  ارا٠ؾزف اٌّمشس  أ٠ْطٍت ِٓ اٌطبٌت

 اٌّمشساد.

 ظشف ؽبسة اصجبد ٘ٛ رغغ١ٍٗ أٚ أأمطغ اٌطبٌت ػٓ اٌذساعخ ثغجت اٌّشع اٌزٜ رُ  ارا ٜ

 اٌؼًّ اٌّطٍٛة ارّبٌَؼذَ  ٠Ιؾظً ػٍٝ رمذ٠ش  فبٔٗ ٚوبْ ؽؼٛسح ِٕزظّب اصٕبء اٌذساعٗأخش

٠ٚغت رمذ٠ُ شٙبدح ِشػ١خ ِٓ  ()ٌُ ٠ؾؼش الاِزؾبٔبد اٌّمشسٖ لاؽذ اٌّمشساد ٠َٛ أؼمبد٘ب

اٌؾبدح اٌٝ شئْٛ اٌطلاة . ٚعٛف رخطش شئْٛ اٌطلاة اٌمبئ١ّٓ  الأِشاعاٌطج١ت فٝ ؽبٌخ 

 ثبٌزذس٠ظ ػٍٝ اٌطبٌت ثفزشح اٌغ١بة اٌّزٛلؼخ.

  ٌٗ ٠ٕمطغ ِذح رض٠ذ ػٓ ػب١ِٓ الا فٝ ظشٚف  أْػٍٝ اٌطبٌت اْ ٠ٕزظُ فٝ اٌذساعخ ٚلا ٠غٛص

 .٠مجٍٙب ِغٍظ اٌى١ٍخ خبطخ

 ( في انًقشسF تقذيش (ساعجبت يعذانطبن -1

 

   ِٓ ًدسعخ الاِزؾبْ اٌزؾش٠شٞ إٌٙبئٟ ِّٙب وبٔذ دسعبرٗ فٟ 41ارا ؽظً ػٍٝ أل ِٓ %

 .اٌؼٍّٟ أٚ اٌشفٛٞ

  ِٓ ًثبٌفمشح اٌغبثمخ الإخلاي% ِٓ ِغّٛع دسعبد اٌّمشس دْٚ 61ارا ؽظً ػٍٝ أل. 

 ٗاٌطبٌت  اٌزٞ ٠شعت فٟ ِمشس اعجبسٞ ػ١ٍٗ اػبدر. 

 ٌِمشس ثذ٠ً ٌٗ. اخز١بسطبٌت اٌزٞ ٠شعت فٟ ِمشس اخز١بسٞ ٌٗ اػبدح دساعزٗ ِشح أخشٜ أٚ ا 

  ثبؽزغبة اٌشعٛة ِشح ٚاؽذح فمؾ فٟ ِؼذٌٗ  ٠ىزفٟاٌطبٌت اٌزٞ ٠شعت فٟ ِمشس أوضش ِٓ ِشح

 ٠ٚغغً ػذد ِشاد اٌشعٛة فٝ عغٍٗ الأوبد٠ّٟ. اٌزشاوّٟ ٚرؾغت ٌٗ اٌذسعخ اٌؾبطً ػ١ٍٙب.

 كبديًيالأف انًشش :(7يبدح )

١٘ئخ اٌزذس٠ظ ٌىً ِغّٛػخ ِٓ  أػؼبءِٓ  أوبد١ّ٠بٌٍجشٔبِظ ِششفب  وبد٠ّٟالأ٠ؼ١ٓ اٌّغٍظ 

. ٠ٚمَٛ ٘ئلاء اٌّششفْٛ ثبلإششاف أوبد١ّ٠بٚرٌه ٌّغبػذٖ اٌطبٌت  اٌذساعٟاٌطلاة لجً ثذا٠خ اٌؼبَ 

ٚػٍٝ اٌطلاة  ٌزؼ١ّ١ٍخ.ِٓ اٌؼ١ٍّخ ا وغضء أدائٗػٍٝ ثشٔبِظ اٌذساعخ ٌٍطبٌت ِٚلاؽظخ رمذِٗ ِٚشالجخ 

اٌذساعخ لجً اٌزغغ١ً ِمشسارُٙ اٌّخظض ٌُٙ فٝ اخز١بس  وبد٠ّٟالأاٌّششف  ٠ؾظٍٛا ػٍٝ ِٛافمخ أْ

 .دساعٟوً فظً  ١ٙبف
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 إعبدح دساعخ انًقشساد : (8يبدح)

عبػخ 35ِب ثّب لا٠ض٠ذ ػٓ  عجك دساعزٗ ٠ؼ١ذ دساعخ ِمشس أ٠ّْىٓ ٌٍطبٌت اٌّم١ذ فٝ اٌجشٔبِظ 

صاد ػذد  ارا. ٚفٝ ؽبي ِب اٌذساعخ ثبٌجشٔبِظخلاي فزشح ٚالاخز١بس٠خ  الإعجبس٠خاٌّمشساد ِؼزّذح ِٓ 

ٌجؾش  الإداسحػٍٝ ِغٍظ  الأِشعبػخ ِؼزّذح ٠ؼشع 35ػٓ  اػبدرٙباٌغبػبد اٌّطٍٛة ِٓ اٌطبٌت 

 .اٌّٛافمخ ٌٛ ٚعذدد ِجشساد ِمجٌٛخ  أِش

 ث١بْ اٌذسعبد . دساعخ ِمشس لا٠ٕزظ ػٕٙب ِؾٛ اٌزمذ٠ش اٌغبثك ِٓ  اػبدح

ٚرزُ  +D ٠ٚغغت رمذ٠شٖ ف١ٗ ثؾذ الظٝ ( Fٔغؼ فٝ ِمشس عجك اٌشعٛة ف١ٗ )ؽظً ػٍٝ  ارا

 ػٕذ ؽغبة ِزٛعؾ اٌزمذ٠ش. ػبفزٗا

 

 قٕاعذ الاَتظبو فٗ انذساعخ  :( 9يبدح )

 فٝ اٌجشٔبِظ ثبٌمٛاػذ اٌغبِؼ١خ اٌزب١ٌخ: اٌّغغ٠ٓ١ٍٍزضَ ع١ّغ اٌطلاة  أ٠ْغت 

 اٌشعَٛ اٌذساع١خ -2

اٌزغغ١ً ٚاٌخذِبد اٌزؼ١ّ١ٍخ ػٕذ ثذء اٌزغغ١ً. ٠ٚؾذد ِغٍظ اٌى١ٍخ  ِظشٚفبد دفغ  ٠زُ

 اٌشعَٛ اٌّطٍٛثخ ٌٍزغغ١ً ٚاٌخذِبد اٌزؼ١ّ١ٍخ.

 لٛاػذ اٌغذاد -3

اٌزغغ١ً ّؼشفخ ٔز١غزٗ الا ثؼذ عذاد اٌشعَٛ اٌذساع١خ اٌّغزؾمخ ؽزٝ ٠زُ لا٠غّؼ ٌٍطبٌت ث

ثؼذ  الاٚشٙبدرٗ اٌذاٌخ ػٍٝ ِٕؼ اٌذسعخ  أٚسالخُ اٌطبٌت لا٠غزٍ . ٚوزٌه ػٕذ اٌزخشط،الأػٍٝثبٌّغزٜٛ 

 عذاد اٌشعَٛ اٌذساع١خ اٌّزؤخشح وبٍِخ.

 ؽبٌخ الأمطبع -4

١ٓ أعجٛػػٕذ أمطبػٗ ػٓ اٌذساعخ ٌّذح رض٠ذ ػٓ  وبد٠ّٟالأ ِٗششفش ٠خط أْػٍٝ اٌطبٌت 

رمذ٠ُ شٙبدح ِشػ١خ ٌُ ٠ذخً اٌطبٌت الاِزؾبْ ٔز١غخ ٌٍّشع ف١غت  ٚارا. ِؼزّذح دِٛػؾب رٌه ثشٙبدا

ٌٍغبِؼخ ٚعٛف رخطش شئْٛ اٌطلاة  اٌطج١خ الإداسحفٛسا ٠ٚغت رمذ٠ُ شٙبدح ِشػ١خ ِؼزّذح ِٓ 

 ثفزشح اٌغ١بة اٌّزٛلؼخ ٌٍطبٌت. اٌمبئ١ّٓ

 رغ١١ش اٌؼٕٛاْ -5
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 ٜ رغ١١ش فٝ ػٕٛاْ ِشاعٍزٗ.ؤاٌى١ٍخ ث اداسح٠خطش  أْػٍٝ اٌطبٌت 

 

 تغدةم انًقشساد:  (20يبدح )

رغغ١ً  . ٚػٍٝ اٌطلاةاٌذساع١خ ثبٌى١ٍخ فٝ اٌّمشسادالأوبد٠ّٟ ِٛاػ١ذ اٌزغغ١ً  ػٓ لإػلا٠ْزُ ا

 .  اٌّؾذدح. ٌٚٓ ٠غّؼ ثبٌزغغ١ً ثؼذ اٌّٛاػ١ذ ٓوبد١١ّ٠الأ ١ٓفاٌّششِمشسارُٙ ثؼذ اعزشبسح 

 اٌّغزّؼْٛ

ٚلا ٠غّؼ  ،ٌٍّمشس د اٌّؼزّذحبٜ ِٓ اٌّمشساد ثذْٚ ؽغبة اٌغبػأفٝ  ِغزّؼ٠ٓ١غٛص لجٛي ؽلاة 

 ٚرٌه ثؼذ اعززاْ اداسح اٌجشٔبِظ. ػٍٝ شٙبدح ِٓ اٌى١ٍخ ،أٚ ؽظٌٛٗالاِزؾبْ أداءطبٌت اٌّغزّغ ِٓ ٌٍ

 ةزف انضبفخ ٔ: الإ (22يبدح)

 اٌؼتء اٌذساعٝ فٝ اٌفظً اٌٛاؽذ

  اٌذساعٝ الأٚي ٚاٌضبٔٝ فظً اٌٌؼذد اٌغبػبد اٌّغّٛػ ٌٍطبٌت ٌزغغ١ٍٙب فٝ  الأدٔٝاٌؾذ ٛ٘

 .وبد٠ّٟالأبلاد اٌزخشط ثٕبء ػٍٝ ِٛافمخ اٌّغٍظ عبػخ ِؼزّذح فٝ ِبػذا ؽ 23

  ( ْثبٌزغغ١ً فٝ أوضش ِٓ 2ألً ِٓ لا ٠غّؼ ٌٍطبٌت اٌزٜ ٌٗ ِؼذي رشاوّٟ ِزذ )عبػخ  23

 ِؼزّذح فٝ اٌفظً اٌذساعٟ

 عبػبد 6 ثبٌٕغجخ ٌٍفظً اٌظ١فٝ فلارض٠ذ عبػبد اٌّمشساد اٌزٝ ٠زُ اٌزغغ١ً ف١ٙب ػٓ  أِب

 ِؼزّذح فٝ ؽبٌخ اٌزخشط. عبػبد 9ِؼزّذح ٚرضداد اٌٝ 

 الاػبفخ ٚاٌؾزف ثؼذ اٌزغغ١ً

٠غٛص ٌٍطبٌت ، أْ ٠ؾزف أٚ ٠ؼ١ف ِمشسا أٚ أوضش ؽزٝ ٔٙب٠خ الأعجٛع اٌضبٟٔ ػٍٝ الأوضش ِٓ 

 ثذء اٌفظً اٌذساعٟ ، ٚرٌه ثّب لا ٠خً ثبٌؼتء اٌذساعٟ إٌّظٛص ػ١ٍٗ فٝ ٘زٖ اٌلائؾخ 

 انتخشج ٔدٔس انتخشج ٔانةصٕل عهٗ انذسخخ : (21يبدح )

  عبػخ ِزؼّذح فٝ  291ػذد اعزبص ٠ىْٛ اٌطبٌت لذ  أٌٍْؾظٛي ػٍٝ دسعخ اٌجىبٌٛس٠ٛط ٠غت

 .دساعخ اٌّمشساد 

 .إٌغبػ فٝ ِششٚع اٌزخشط 

  اٌزذس٠ت اٌؼٍّٝ ٚاٌزذس٠ت ا١ٌّذأٝ اعز١بص 
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دٚس اٌزخشط ٘ٛ اٌذٚس اٌزٜ ٠غزىًّ ف١ٗ اٌطبٌت ػدذد اٌغدبػبد اٌّؼزّدذح اٌلاصِدخ ٌٍزخدشط ٠ٚدزُ 

 ّ٘ب :   اٌذساعٝ دٚس ػٍٝ ِذٜ اٌؼبَصلاس آِ خلاي  رٌه

ثؼددذ ظٙددٛس ٔز١غددخ اِزؾبٔددبد اٌفظددً  اٌخددبِظ٠ددزُ رخددشط ؽددلاة اٌّغددزٜٛ  دٔس يَٕةةةٕ : -2

اٌذساعددٟ اٌضددبٟٔ ) دٚس ١ٔٛ٠ددٛ ( ٚاػزّبد٘ددب ِددٓ ِغٍددظ اٌغبِؼددخ ، ثشددشؽ  اعددز١فبء ع١ّددغ 

 .ِزطٍجبد اٌزخشط اٌٛاسدح ثٙزٖ اٌلائؾخ 

ثؼددذ ظٙددٛس ٔز١غددخ اِزؾبٔددبد اٌفظددً  اٌخددبِظلاة اٌّغددزٜٛ ٠ددزُ رخددشط ؽدد دٔس يُةةبيش : -3

( ٚاػزّبد٘دددب ِدددٓ ِغٍدددظ اٌغبِؼدددخ ، ثشدددشؽ  اعدددز١فبء ع١ّدددغ ٠ٕدددب٠ش) دٚس  الأٚياٌذساعدددٟ 

 .ِزطٍجبد اٌزخشط اٌٛاسدح ثٙزٖ اٌلائؾخ 

شس٠ٓ ؽددلاة اٌّغددزٜٛ اٌذساعددٟ إٌٙددبئٟ ، اٌشاعددجْٛ ف١ّددب لا ٠ض٠ددذ ػددٓ  ِمدد دٔس عةةجتًجش : -4

عدبػبد ِؼزّدذح ػٍدٝ الأوضدش  ( ، فدبُٔٙ ٠زمدذِْٛ ٌلاِزؾدبْ ف١ّدب  7)   دساع١١ٓ ػٍٝ الأوضش

سعجٛا ف١ٗ خلاي شٙش عجزّجش ِٓ ٔفظ اٌؼبَ ، ٠ٚزُ رخشعُٙ ثؼذ ٔغبؽُٙ فٝ ٘زٖ اٌّمشساد 

فٝ شٙش أوزٛثش ، فبرا رىشس سعٛثُٙ اِزؾٕٛا ف١ّب سعجٛا ف١ٗ ؽجمب ٌّٛلغ اٌّمدشس ِدٓ خطدخ 

 .اٌذساعخ

 ٔالايتةبَبد َظبو انتقةةى :( 23يبدح)

٠ئدٜ اٌطبٌت اِزؾبٔب فٝ ٔٙب٠خ وً فظً دساعٝ ثبٌّمشساد اٌزٝ لبَ  ثبٌزغغ١ً ف١ٙب خلاي فزشح 

٠غت ػٍٝ اٌطبٌت ِزبثؼخ اٌّؾبػشاد ٚالاشزشان فٝ اٌزّش٠ٕبد اٌؼ١ٍّخ ٚفمب ٌٍٕظبَ ، ٚ اٌزغغ١ً

، أْ ٠ؾشَ اٌطبٌت  ظِغٍظ اداسح اٌجشٔبِاٌزٜ ٠مشٖ ِغٍظ اٌى١ٍخ ، ٌّٚغٍظ اٌى١ٍخ ، ثٕبء ػٍٝ ؽٍت 

% ػٍٝ الألً ، ِٓ ػذد اٌغبػبد اٌّؾذدح ٌىً  66ِٓ اٌزمذَ ٌلاِزؾبْ وٍٗ أٚ ثؼؼٗ ارا ٌُ ٠ؾؼش 

ِمشس دساعٟ ، ٚفٝ ٘زٖ اٌؾبٌخ ٠ؼزجش ساعجب فٝ اٌّمشس اٌزٜ ؽشَ ِٓ اٌزمذَ ٌلإِزؾبْ ف١ٗ ، ٚارا لذَ 

ٕغت اٌّمشسح ٌٍؾؼٛس ، اػزجش اٌطبٌت ػزسا ٠مجٍٗ ِغٍظ اٌى١ٍخ ٌؼذَ رّىٕٗ ِٓ اٌؾظٛي ػٍٝ اٌ

 .ِزغ١جب ػٓ الاِزؾبْ ثؼزس ِمجٛي

 

 

 

 ٛص٠غ اٌذسعبداٌزم١١ُ ٚر
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ِبػذا ِمشساد ؽمٛق الأغبْ ٚالأغ١ٍضٜ ٚوزٌه ٌّمشساد  دسعخ  ٠211خظض ٌىً ِمشس اٚلا:  

 .ٟوبلأررٛصع اٌزذس٠ت الاو١ٕ١ٍىٝ فٝ اٌّغزشف١بد ااٌج١طش٠خ ٚاٌض٠بساد ا١ٌّذا١ٔخ ٌّظبٔغ  الاغز٠خ ٚ

ٚاٌشؽلاد اٌؼ١ٍّخ  ١خ ٚاٌزؾش٠ش٠خ ٚاٌزطج١م١خ الاخزجبساد اٌذٚس٠خ اٌشفٙاػّب ي عٕٗ ) % 21 (2

 .(ٚاٌؾم١ٍخ

 .% اخزجبس ِٕزظف اٌفظً اٌذساع31ٟ (3

 .% الاخزجبس اٌؼٍّٟ ٚاٌشفٛٞ فٟ آخش اٌفظ31ً (4

 % الاِزؾبْ اٌزؾش٠شٞ فٟ آخش اٌفظً.61 (5

ٔغ١ٍضٞ اِزؾبْ رؾش٠شٜ فمؾ ٚٔٙب٠زٗ اٌؼظّٝ صب١ٔب: ٠غشٞ الاِزؾبْ فٝ ِمشساد ؽمٛق الأغبْ ٚالا

 .دسعخ 61

صبٌضب: ٠غشٞ الاِزؾبْ فٝ ِمشساد اٌزذس٠ت الاو١ٕ١ٍىٝ فٝ اٌّغزشف١بد ااٌج١طش٠خ ٚاٌض٠بساد ا١ٌّذا١ٔخ 

 .دسعخ 61ٌّظبٔغ  الاغز٠خ  اِزؾبْ شف٠ٛب فمؾ ٚٔٙب٠زٗ اٌؼظّٝ 

 ساثؼب: ِذح الاِزؾبْ اٌزؾش٠شٞ ٌغ١ّغ اٌّمشساد عبػزبْ.

 ؼذي اٌزشاوّٟاٌّ

اٌغبػبد اٌّؼزّذح )اٌّؼذي  عّبٌٟلإ رشاوّٟ أعبطٌٍذسعخ إٌّّٛؽخ ػٍٝ  إٌٙبئ٠ٟؾزغت اٌزمذ٠ش 

 ( اٌزٝ دسعٙب اٌطبٌت.GPAاٌزشاوّٟ

 

 اٌزشاوّٟؽغبة اٌّؼذي 

 اٌزبٌٟػٍٝ إٌؾٛ  اٌزشاو٠ّٟٚؾزغت اٌّؼذي 

 ٔمبؽ اٌّمشس× ٌىً ِمشس ٠زُ اؽزغبة ٔمبؽ اٌّمشس= ػذد اٌغبػبد اٌّؼزّذح ٌٍّمشس  

 = ِغّٛع إٌمبؽ ٌٍّمشساد  ِمغِٛب ػٍٝ ػذد اٌغبػبد اٌّؼزّذح ٌىً اٌّمشساد اٌزشاوّٟاٌّؼذي 

 

 

 

 ششٔط انُدبذ: ( 24يبدح )



15 
 

فٝ  دسعبرٗفٝ ِغّٛع  الألً% ػٍٝ ٠61ؾظً ػٍٝ  أْ،ٔبعؾب ت٠شزشؽ ٌىٝ ٠ؼذ اٌطبٌ

 .إٌٙبئٟ ٠شٞاٌزؾشفٝ دسعبد الاِزؾبْ  الألً% ػٍٝ 41اٌّمشس ٚاْ ٠ؾظً ػٍٝ 

رغزضٕٝ ثؼغ اٌّمشساد ِضً اٌزذس٠ت اٌؼٍّٝ ٚإٌذٚاد ِٚششٚع اٌزخشط ِٚب شبثخ ِٓ  أ٠ّْىٓ 

 أعبطرم١١ُ ثؼغ اٌّمشساد ِضً اٌزذس٠ت اٌؼٍّٝ ٚإٌذٚاد ػٍٝ  أ٠ّْىٓ ٚ  ػمذ اِزؾبْ رؾش٠شٜ .

 . اٌزشاوّٟ( ٚلارذخً فٝ ؽغبة اٌّؼذي Pass/Failٔبعؼ/ ساعت )

 بةَغةالا: ( 25يبدح )

اٌفظً  ػشش ِٓ ثذا٠خ اٌضبٟٔلجً ٔٙب٠خ الأعجٛع  اٌذساعِٟٓ اٌّمشس  ثبلأغؾبة٠غّؼ ٌٍطبٌت  (2

اٌظ١فٝ ثؼذ رؼجئخ ّٔٛرط اٌذساعٝ أٚ الأعجٛع اٌغبدط ِٓ اٌفظً  اٌذساعٟ الأٚي أٚ اٌضبٟٔ

ِٓ اٌّششذ الأوبد٠ّٝ ٚفٝ ٘زٖ اٌؾبٌخ لا رؾغت ٌٍطبٌت عبػبد ٘زا  ٚاػزّبدٖ الأغؾبة

 فٝ عغٍٗ اٌذساعٝ.  withdrawal (W)ِٕغؾت  شطذ ٌٍطبٌت رمذ٠ش اٌّمشس ٠ٚ

% ػٍٝ الألً ِٓ اٌغبػبد اٌزذس٠غ١خ 66لا ٠غّؼ ٌٍطبٌت ثذخٛي الاِزؾبْ إٌٙبئٟ الا ارا ؽؼش  (3

% ِٓ ِغّٛع ػذد اٌغبػبد اٌزذس٠غ١خ ٌٍّمشس. ٠خطش 36ٌٍّمشس. فبرا رغبٚصد ٔغجخ غ١بثٗ 

اٌفظً ٠ٚشطذ ٌٗ فٟ عغٍٗ اٌذساعٟ ِٕغؾجب أغؾبثب  اٌطبٌت ثؾشِبٔٗ ِٓ دخٛي اِزؾبْ ٔٙب٠خ

 . Forced Withdrawal  (FW)اعجبس٠ب ِٓ اٌّمشس

إٌٙبئٝ  الاِزؾبْارا رؼزس ػ١ٍٗ دخٛي  ٠Incomplete (I)ؾظً اٌطبٌت ػٍٝ رمذ٠ش غ١ش ِىزًّ  (4

ٍظ ّٝ ٌٍجشٔبِظ ٚرمش٘ب ِغ٠وبدٌّمشس أٚ ارّبَ ثؼغ ِزطٍجبرٗ لأعجبة لٙش٠خ ٠مجٍٙب اٌّغٍظ الأ

)اِزؾبٔبد اػّبي ً ِٓ ِزطٍجبد اٌّمشس% ػٍٝ الأل66اٌى١ٍخ شش٠طخ أْ ٠ىْٛ لذ ؽؼش ٚأدٜ 

 ػ١ٍٙب ٠ؾظً اٌزٟ اٌفؼ١ٍخ اٌذسعبد ٌٗ ٠ٚؾزغتاٌجؾٛس(  اٌغٕخ ٚٔغجخ اٌؾؼٛس ٚالأشطخ ٚ

 . اٌزغغ١ً فٝ ٘زا اٌّمشس اػبدح ػٕذ

       Military (MW)أٚ   (W)أٚ  (FW)اٌّمشساد اٌزٝ ٠ؾظً ف١ٙب اٌطبٌت ػٍٝ رمذ٠شاد  (5

withdrawal  ٚأ(I)  ّٝلا رؾغت ٌٗ وغبػبد دساع١خ ٚلا رذخً فٝ ؽغبة اٌّزٛعؾ اٌزشاو

 ٌٍذسعبد. 

ع١ّغ رمذ٠شارٗ اٌؾبطً ػ١ٍٙب فٝ اٌّمشساد فٝ  ٠Transcriptشطذ فٝ عغً اٌطبٌت اٌذساعٝ  (5

ٌفظٛي ع١ّغ ِؾبٚلارٗ ٚرذخً ع١ّؼٙب فٝ ؽغبة اٌّزٛعؾ اٌزشاوّٝ ٌٍذسعبد فٝ ع١ّغ ا

 اٌذساع١خ

 يتٕعظ انتقذيش:  (26يبدح ) 
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 :3ػٍٝ إٌؾٛ اٌّج١ٓ فٝ عذٚي  اٌى١ٍخ ٚرؾغت اٌزمذ٠شاد

 . انشيض ٔانتقذيش انًُبظشاٌ نذسخخ انتقةةى انةبصم عهةٓب انطبنت1خذٔل 

عذد 

 انُقبط
 انتقذيش

انُغجخ انًئٕيخ انةبصم 

 عهةٓب انطبنت

5.11 A+ 

 ِّزبص

 فؤػٍٝ 95

3.60 A 90 95ً ِٓؽزٝ ال% 

3.40 A- 85 ِٓ ً90% ؽزٝ ال% 

3.20 B+ 
 ع١ذ عذا

 %85% ؽزٝ الً ِٓ 80

3.00 B 75 ً80% ؽزٝ ال% 

2.80 +C 
 ع١ذ

 %75% ؽزٝ الً 61ِٓ

2.60 C 76ِٓ ً61% ؽزٝ ال% 

2.40 D+ 

 ِمجٛي

 %76% ؽزٝ الً 71ِٓ

2.20 D 66ِٓ ً71% ؽزٝ ال% 

2.00 D- 61ِٓ ً66% ؽزٝ ال% 

1.11 F 61الً ِٓ  ساعت% 

  

 لارذخً ػّٓ ؽغبة ِزٛعؾ اٌزمذ٠ش ا٢ر١خاٌزمذ٠شاد 

 I ػًّ غ١ش ربَ

 W أغؾبة سعّٝ

 FW اعجبسٜأغؾبة 

 L ِغزّغ

 NP غ١ش ٔبعؼ

 P ٔبعؼ

 

 

 كبديًيالإَزاسالأ:( 27يبدح )
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ٌٗ  ٠ٛعٜٗ فظً دساعٝ أفٝ  2.00أخفغ اٌّؼذي اٌزشاوّٝ ٌٍطبٌت الً ِٓ  ارا

 .2.00أوجش ِٓ أٚ ٠غبٜٚ  ّؼذي اٌزشاوّٝ اٌٍٝٝ ثؼشٚسح سفغ اٌطبٌت ٠ٌمؼ ،وبد٠ّٟأأزاس

١ّب ِٓ اٌذساعخ ثجشاِظ اٌغبػبد اٌّؼزّذح ارا رىشس أخفبع ِؼذٌخ ٠وبدأً اٌطبٌت إٌّزس ظ٠ف

 فظٛي دساع١خ سئ١غ١خ ِززبثؼخ. أسثؼخ 2.00 اٌزشاوّٝ ػٓ 

  ٠زُ ػًّ ِمبطخ ث١ٓ  أٍْٝ ػرؾ٠ًٛ  اٌطبٌت اٌّزؼضش اٌٝ اٌجشٔبِظ اٌؼبدٜ ثبٌى١ٍٗ ٠غٛص

 ٚلإرّبَػ١ٍخ دساعزٙب ٚإٌغبػ ف١ٙب.  ٠ٕجغٟاٌّمشساد اٌزٝ دسعٙب اٌطبٌت ٚاٌّمشساد اٌزٝ 

 .،اٌّمبطخ رغزخذَ اٌذسعبد اٌّىبفئخ ٌٍزمذ٠شاد اٌّؾذدح فٝ ٔظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح ػ١ٍّخ

 

 يشتجخ انششف :( 28يبدح )

 أٚ 4.11فظٍٝ  ؽظً ػٍٝ ِزٛعؾ رمذ٠ش ارا ٠Honorّٕؼ اٌطبٌت ػٕذ اٌزخشط ِشرجخ اٌششف 

ٚ٘ٛ ِب ٠ؼبدي اٌؾذ الأدٔٝ ٌزمذ٠ش ع١ذ عذا فٝ اٌزمذ٠شاد  ،فٝ ع١ّغ ِغز٠ٛبد عٕٛاد اٌذساعخ أوضش

ِٓ اٌلائؾخ اٌزٕف١ز٠خ ٌمبْٔٛ رٕظ١ُ اٌغبِؼبد ، ٠ٚشزشؽ ٌؾظٛي  36اٌٍفظ١خ اٌغبثمخ ٚفمب ٌّب عبء ثبٌّبدح 

 لذ سعت فٝ أٜ اِزؾبْ رمذَ ٌٗ ٚأ٠خ ِغزٜٛ دساعٟ .اٌطبٌت ػٍٝ ِشرجخ اٌششف ألا ٠ىْٛ 

 

 ثةبٌ انذسخبد : (29يبدح )

ٌُٙ ػٍٝ الالً D+ ٠ٕغؾجْٛ ِٓ اٌجشٔبِظ ثزمذ٠ش اٌز٠ٓ  أٚاٌطلاة اٌز٠ٓ ٠ؾظٍْٛ ػٍٝ اٌذسعخ 

. ٚلا ٠ّىٓ اٌؾظٛي ػٍٝ ٘زا اٌج١بْ خلاي  وبد٠ّٟالأاٌؾك فٝ اٌؾظٛي ػٍٝ ث١بْ ثبٌذسعبد ٌغغٍُٙ 

ػٕذ ػذَ رغذ٠ذ اٌشعَٛ  ١ِؼبد اٌزخشط. وزٌه لارؼطٝ ث١بٔبد اٌذسعبد أٚ،اٌزغغ١ً ،بٔبدفزشح الاِزؾ

 اٌذساع١خ.

 َظبو تةٕيم انطلاة يٍ ٔانٗ انجشَبيح  :( 10يبدح)

 ٓاٌؼبدٜ ٠غٛص رؾ٠ًٛ اٌطبٌت اٌّم١ذ ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  اٌٝ ٔظبَ اٌفظ١١ٍٓ اٌذساع١١ ، 

ِمبطخ  اعشاء٠ٚزُ  ،بد اٌّؼزّذح اٌلاصِخ ٌٍزخشطعّبٌٝ اٌغبػا% ِٓ 61ؽبٌّب ٌُ ٠غزبص 

ٌٍّمشساد اٌزٝ اعزبص٘ب اٌطبٌت فٝ ٔظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  ٚرؾذد اٌّمشساد اٌّىبفئخ ٌٙب فٝ 

 .ا١ٌٗاٌجشٔبِظ اٌذساعٝ اٌّطٍٛة اٌزؾ٠ًٛ 

  ٓاٌّفظ١ٌٛٓ لاعزٕفبر ِشاد اٌشعٛة اٌؼبدٜ لا ٠غٛص رؾ٠ًٛ ؽلاة ٔظبَ اٌفظ١١ٍٓ اٌذساع١١

 اٚ اٌغٕٛاد اٌلاؽمخ اٌٝ ٔظبَ اٌذساعخ ثبٌغبػبد اٌّؼزّذح.  الإػذاد٠خغٕخ فٝ اٌ
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  ِٚغٍظ اٌى١ٍخ ٚارجبع لٛاػذ إٌّظٛص ػ١ٍٗ ٌٍجشٔبِظ  وبد٠ّٟالأ٠غٛص ثؼذ ِٛافمخ اٌّغٍظ

٠زُ ػًّ ِمبطخ  أْػٍٝ ِغ و١ٍبد اٌطت اٌج١طشٜ  رؾ٠ًٛ ؽلاة ِٓ ٚاٌٝ اٌجشٔبِظثبٌغبِؼخ 

 ٚلإرّبَػ١ٍخ دساعزٙب ٚإٌغبػ ف١ٙب.  ٠ٕجغٌٟطبٌت ٚاٌّمشساد اٌزٝ ث١ٓ اٌّمشساد اٌزٝ دسعٙب ا

ػٕذ  ،اٌّمبطخ رغزخذَ اٌذسعبد اٌّىبفئخ ٌٍزمذ٠شاد اٌّؾذدح فٝ ٔظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح ػ١ٍّخ

ؽغبة اٌزمذ٠شاد اٌخبطخ ثبٌّمشساد فٝ اٌجشاِظ ِٚب ٠مبثٍٙب ِٓ دسعبد ٚرمذ٠شاد فٝ اٌى١ٍخ 

 د اٌّؼزّذح.اٌزٝ لارغزخذَ ٔظبَ اٌغبػب

 تعةةٍ لشيدٗ انجشَبيح فٗ ٔظةفخ يعةذ : ( 12يبدح )

 اٌّؼ١ذ٠ٓ ِٓ خش٠غٝ اٌجشٔبِظ ّغٍظ لغُ اٌشلبثٗ اٌظؾ١ٗ ػٍٝ الاغز٠ٗ الزشاػ رؼ١١ٓ ٠ٌغٛص

ِٚٛافمخ ِغٍظ اٌى١ٍخ ٚخطخ رؼ١١ٓ اٌّؼ١ذ٠ٓ  الأغز٠خلغُ اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ ِغٍظ ؽٍت ثٕبءا ػٍٝ 

ثشؤْ رٕظ١ُ اٌغبِؼبد  2963ٌغٕخ  59( ِٓ اٌمبْٔٛ سلُ 244ؽجمب ٌٍّبدح ) اٌّؼزّذح ِٓ ِغٍظ اٌغبِؼخ

٠زُ رؾ٠ًٛ ٔز١غخ اٌطبٌت ، ِٚٓ راد اٌمبْٔٛ 247ٚ   246  ٚثّب لا ٠خً ثزطج١ك اٌّبدر١ٓ 

 اٌٝ ِب ٠ٕبظش٘ب فٝ اٌّغّٛع اٌزشاوّٝ ٌٍطلاة فٝ اٌجشاِظ اٌؼبد٠خ  GPAاٌزشاو١ّخ

ٚرمذ٠ش ع١ذ عذا  الألًع١ذ عذا ػٍٝ  رشاوّٟػٍٝ رمذ٠ش رؼ١١ٓ اٌّؼ١ذ أْ ٠ىْٛ ؽبطلا ٠شزشؽ 

ٌٍخطخ  اٌزشاوّٟفٝ اٌّغّٛع  ٠ٕبظشٖاٌٝ ِب  اٌزشاوِّٟغ ِشاػبح رؾ٠ًٛ اٌّؼذي  –ٌّبدح اٌزخظض 

 اٌّمذِخ ِغجمب.

 

 انًشبسيع:  (11يبدح )

اٌّششف  الأوبد٠ّٟفٝ ِٛػٛػبد ِؼ١ٕخ ٠ؾذد٘ب اٌّغٍظ رخشط  ع ِٚشش  ثبػذاداٌطبٌت ٠ىٍف 

 ػٍٟ ٌلإششاف الأغز٠خمغُ اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ ث ١٘ئخ اٌزذس٠ظ أػؼبء اششافرؾذ  ، ٝ اٌجشٔبِظػٍ

اٌّمشس.  شٚعثٕغبػ  اٌّش أدٜ ارا الااٌجىبٌٛس٠ٛط  شٙبدحلا٠ؾظً اٌطبٌت ػٍٝ ٚ ، ِٕٚبلشزٙب اٌّشبس٠غ

 ٝ دسعخٌٍؾظٛي ػٍ غبػٕاعز١بص اٌّششٚع ثساعت فمؾ  ٌٚىٓ ٠شزشؽ  أ٠ٚؼطٝ اٌطبٌت رمذ٠ش ٔبعؼ 

 .اٌجىبٌٛس٠ٛط

 انًةذاَٗٔ ( انتذسيت انعًهٗ 13يبدح )

١٘ئخ  أػؼبء اششافخلاي اٌؼطٍخ اٌظ١ف١خ رؾذ  ا١ٌّذأٝٚ اٌزذس٠ت اٌؼٍّٝ ٠طبٌت اٌطبٌت ثزؤد٠خ 

 ٚرٌه ػٍٝ إٌؾٛ اٌزبٌٝ: الأغز٠خمغُ اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ ثاٌزذس٠ظ 
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  فٝ  أٚرذس٠جب ػ١ٍّب داخً اٌى١ٍخ   ضبٌشاٌاٌٝ اٌّغزٜٛ  إٌّم١ٌٛٓرذس٠ت ػٍّٝ : ٠ئدٜ اٌطلاة

  ٠35مً ػٓ ػذد عبػبد لا عّبٌٟبث أعجٛػ١ٓاٌّشاوض ٚاٌٛؽذاد اٌّزخظظخ داخً اٌى١ٍخ ٌّذح 

 اٌزذس٠ت اٌؼٍّٝ . لإرّبِٗعبػخ . ٠ٚؾظً اٌطبٌت ػٍٝ شٙبدح 

  اٌٝٚاٌطلاة إٌّمٌْٛٛ  اٌشاثغاٌٝ اٌّغزٜٛ  إٌّم١ٌٛٓرذس٠ت ١ِذأٝ : ٠ٚئدٜ اٌطلاة 

ٌىً  أعبث١غعزخرذس٠جب ١ِذا١ٔب داخً اٌمطبػبد اٌّزخظظخ خبسط اٌى١ٍخ ٌّذح اٌخبِظ ّغزٜٛ اٌ

٠ٚغت اْ ٠ؾظً اٌطبٌت ٌىً ِغزٜٛ  عبػخ 447 ٠مً ػٓػذد عبػبد لا عّبٌٟبثِغزٛٞ 

 ػٍٝ اٌخجشح اٌّطٍٛثخ . ٚؽظٌٛٗثبٌزذس٠ت  لأزظبِٗػٍٝ شٙبدح ِٓ عٙخ اٌزذس٠ت 

 شٙبدح رخشط اٌطبٌت ٚلارؼبف ٙٝ ثزمذ٠ش ٠زوش فٝ ٠ؼغ ِغٍظ اٌى١ٍٗ ٔظبَ ِفظً ٠ٕز

 ثؼذ الا اٌجىبٌٛس٠ٛط دسعخ ػٍٟ ؽظٌٛٗ ٚلا٠زُ ٌٍطبٌت اٌزشاوّٟ ٌٍّغّٛع اٌزذس٠تدسعبد 

 .اٌزذس٠ت فٝ ٔغبؽخ

  اٌّششف ػٍٝ  الأوبد٠ّٟٚ٠غٛص رذس٠ت اٌطلاة خبسط اٌغّٙٛس٠خ ثٕبء ػٍٝ ِٛافمخ اٌّغٍظ

اعزبص  أدٜ الا ارااٌجىبٌٛس٠ٛط  شٙبدحظً اٌطبٌت ػٍٝ . ٚلا٠ؾِٚٛافمخ ِغٍظ اٌى١ٍخ اٌجشٔبِظ

 ولا ِٓ اٌزذس٠ج١ٓ اٌؼٍّٝ ٚا١ٌّذأٝ ثٕغبػ.

اعز١بص اٌزذس٠ت ٌٚىٓ ٠شزشؽ  ساعت فمؾ  أٚٚفٝ ع١ّغ ؽبلاد اٌزذس٠ت ٠ؼطٝ اٌطبٌت رمذ٠ش ٔبعؼ 

 .اٌجىبٌٛس٠ٛط ٌٍؾظٛي ػٍٝ دسعخغبػ ٕث

 : انذساعبد انعهةب نخشيدٗ انجشَبيح( 14يبدح )

ش٠غٝ اٌجشٔبِظ ٌُٙ اٌؾك فٝ ِٛاطٍخ اٌذساعبد اٌؼ١ٍب فٝ اٌؼٍَٛ اٌطج١خ اٌج١طش٠خ وّب ٘ٛ ِزجغ ِغ خ

 جمب ٌلائؾخ اٌذاخ١ٍٗ ٌٍى١ٍخؽإٌظبَ اٌؼبدٜ ثبٌى١ٍخ  ٚ

 

 قٕاعذ عبيخ: ( 15يبدح )

  اٌّج١ٓ فٝ لبْٔٛ رٕظ١ُ اٌغبِؼبد  اٌزؤد٠جٟثبٌجشٔبِظ خبػؼْٛ ٌٍٕظبَ  اٌّم١ذْٚاٌطلاة

 . ٠خزٕف١زاٌ ٚلائؾزٗ
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  ٌٍجشٔبِظ رؼذ٠ً ِزطٍجبد اٌذساعخ ٚاٌّؾزٜٛ اٌؼٍّٝ ٌٍّمشساد  وبد٠ّٟالأ٠غٛصٌٍّغٍظ

اٌى١ٍخ  ِغٍغٟاٌّمشساد الاخز١بس٠خ ثؼذ اخز ِٛافمخ  لبئّخِمشساد اٌٝ  ٚاػبفخاٌذساع١خ 

 .ٚاٌغبِؼخ

 لائؾخاٌ ٘زٖ فٟ ٔض ف١ٗ ٠شد ِبٌُ فٟ اٌزٕف١ز٠خ ٚلائؾزٗ اٌغبِؼبد رٕظ١ُ لبْٔٛ أؽىبَ رطجك. 

 انًقشساد انذساعةخ نجشَبيح صةخ ٔعلايخ انغزاء : (16يبدح ) 

 

طؾخ ٚعلاِخ اٌغزاء ِٓ اٌؼٍَٛ اٌطج١خ اٌج١طش٠خ ر١ّض  ٌٍؾظٛي ػٍٝ دسعخ اٌجىبٌٛس٠ٛط فٝ 

عبػخ  291 ٠غت ػٍٝ اٌطبٌت أْ ٠غزبص ثٕغبػ ػذدا ِٓ اٌّمشساد رجٍغ فٝ ِغّٛػٙب  دِٕٙٛسعبِؼخ 

ِٕٙب زششبد٠خ  ٌٍٛائؼ اٌذاخ١ٍخ ٌى١ٍبد اٌطت اٌج١طشٜ )ِشؽٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط( ؽجمب ٌلائؾخ الاع ِؼزّذح 

 261ِمذاس٘ب ع١ّؼٙب اعجبس٠ٗ  و١ٍخ اعبع١خ ٚ ِؼزّذح ِٚزطٍجبد بدعبػ 6ِزطٍجبد عبِؼخ ِمذاس٘ب 

عبػخ  41ٚرجٍغ  اعجبس٠خفٝ طؾخ ٚعلاِخ اٌغزاء ٚ٘ٝ ع١ّؼٙب  ر١ّض، صُ ِزطٍجبد عبػخ ِؼزّذح

ِؼزّذح  بدعبػ 7ل١ّزٗاٌٝ اٌّمشساد الاخز١بس٠خ اٌزٝ ٠ذسط ِٕٙب اٌطبٌت ِب  ػبفخثبلإ٘زا  ،ِؼزّذح

٠ٚىْٛ الاخز١بس ؽجمب ٌشغجخ اٌطبٌت ِٓ ث١ٓ ػذد وج١ش ِٓ اٌّمشساد ثؾ١ش ٠ّىٕٗ اٌزشو١ض أٚ اٌزؼّك فٝ 

 .الأوبد٠ّٟاٌّششذ  اششاف٠ٚزُ رٌه رؾذ  ،ارغبٖ أٚ أوضش فٝ ِغبي طؾخ ٚعلاِخ اٌغزاء

 يٕصعخ عهٗ يغتٕيبد انذساعخ انًختهفخ ٔذساعةخ الاخجبسيخ انًقشساد ان
 

 ٠شِض ٌٍّمشساد اٌذساع١خ ؽجمب ٌّب ٠ٍٝ: *

 أ( ٠ّضً سلُ اٌّئبد اٌّغزٜٛ اٌذساعٝ. 

 ٠ّضً سلُ الاؽبد ٚاٌؼششاد سلُ اٌّمشس اٌذساعٝ. ة(

 ّغز٠ٛبد.( اٌفظً اٌذساعٝ اٌضبٔٝ فٝ ع١ّغ اSٌ( اٌفظً اٌذساعٝ الاٚي ٚاٌؾشف )Fط( ٠ّضً ؽشف)

 .( ِمشساد الاخز١بسEٞد( ٠ّضً ؽشف )
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 انًغتٕٖ الأل:

 

 انفصم انذساعٗ الأل: . أ

 

 اٌىٛد اٌّبدح
اٌغبػبد 

 إٌظش٠خ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اٌغبػبد 

 اٌؼ١ٍّخ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اعّبٌٝ 

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح
 102F 3×26 3 3×26 2 4 ء ػبِخ١بو١ّ

 103F 3×26 3 3×26 2 4 ٘غزٌٛٛع١ب ػبَ

 105F 2×26 2 4×26 2 3 ٚساصخ

 100F 3×26 3 3×26 2 4 ث١ٌٛٛع١ب

 106F 3×26 3 4×26 2 4 رشش٠ؼ

 104F 3×26 3 3×26 2 4 اؽظبء ؽ١ٜٛ 

 101S 2×26 2 3×26 2 3 ف١ض٠بء ؽ٠ٛ١خ

 29 6 351 23 231  الاعّبٌٝ
 

 ة.انفصم انذساعٗ انثبَٗ:

 

 اٌىٛد اٌّبدح
اٌغبػبد 

 إٌظش٠خ

اٌغبػبد 

 ّذحاٌّؼز

اٌغبػبد 

 اٌؼ١ٍّخ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اعّبٌٝ 

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح
 110S 4×26 4 4×26 2 5 و١ّ١بء ؽ٠ٛ١خ

 108S 2×26 2 3×26 1 3 ٘غزٌٛٛع١ب خبص

 109S 4×26 4 4×26 2 5 فغ١ٌٛٛع١ب

 107S 3×26 3 4×26 2 4 رشش٠ؼ ٚأعٕخ

 112F 2×26 2 — — 2 أغ١ٍضٜ

 111S 3×26 3 3×26 2 4 عٍٛو١بد ؽ١ٛاْ

 23 6 321 24 296  الاعّبٌٝ
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 انًغتٕٖ انثبَٗ:

 

 ا. انفصم انذساعٗ الأل:

 

 اٌىٛد اٌّبدح
اٌغبػبد 

 إٌظش٠خ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اٌغبػبد 

 اٌؼ١ٍّخ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اعّبٌٝ 

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح
ثىزش٠ب ِٕٚبػخ 

 ٚفطش٠بد
203F 3×26 3 3×26 2 4 

 205F 2×26 2 3×26 2 3 الزظبد

 202F 3×26 3 3×26 2 4 أزبط ؽ١ٛأٝ

 204F 3×26 3 4×26 2 4 رغز٠خ اٌؾ١ٛاْ

 200F 3×26 3 4×26 2 4 فغ١ٌٛٛع١ب

 201F 4×26 4 4×26 2 5 و١ّ١بء ؽ٠ٛ١خ

 23 7 336 23 231  الاعّبٌٝ

 

 

 .ة.انفصم انذساعٗ انثبَٗ:

 

 اٌّبدح

 

 

 اٌىٛد
اٌغبػبد 

 إٌظش٠خ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اٌغبػبد 

 اٌؼ١ٍّخ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اعّبٌٝ 

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح
 210S 3×26 3 3×26 2 4 رؾ١ًٍ الاغز٠خ

 207S 4×26 4 4×26 2 6 اٌؾ١ٛاْ رغز٠خ

 209S 2×26 2 — — 2 ؽمٛق أغبْ

أزبط ؽ١ٛأٝ ٚدٚاعٓ 

 ٚاعّبن
208S 2×26 2 3×26 2 4 

 206S 3×26 3 3×26 2 4 ثىز١ش٠ب ِٕٚبػخ ٚفطش٠بد

 211S 3×26 3 3×26 2 4 غز٠خو١ّ١بء الا

 27 6 246 22 276  الاعّبٌٝ
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 انًغتٕٖ انثبنث:

 

 ا. انفصم انذساعٗ الأل:

 

 اٌىٛد اٌّبدح
اٌغبػبد 

 إٌظش٠خ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اٌغبػبد 

 اٌؼ١ٍّخ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اعّبٌٝ 

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح
 303F 3×26 3 4×26 2 4 فبسِبوٌٛٛع١ب

 300F 3×26 3 4×26 2 4 ؽف١ٍ١بد

اٌشلبثخ اٌظؾ١خ 

 ػٍٝ اٌٍؾَٛ 
305F 3×26 4 4×26 2 5 

 301F 3×26 3 4×26 2 4 ب١ثبصٌٛٛع

اٌشلبثخ اٌظؾ١خ 

 غٍٝ الاٌجبْ 
304F 3×26 4 4×26 2 5 

 302F 3×26 3 3×26 2 4 ف١شٌٚٛع١ب

 31 7 366 25 210  الاعّبٌٝ

 

 

 

 ة.انفصم انذساعٗ انثبَٗ:

 

 اٌىٛد اٌّبدح
اٌغبػبد 

 ٕظش٠خاٌ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اٌغبػبد 

 اٌؼ١ٍّخ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اعّبٌٝ 

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح
 306S 3×26 3 4×26 2 4 ؽف١ٍ١بد

 308S 3×26 3 3×26 2 4 ف١شٌٚٛع١ب

 307S 3×26 3 4×26 2 4 ثبصٌٛٛع١ب

 311S 3×26 3 3×26 2 4 طؾخ اٌذٚاعٓ ٚالاعّبن

 309S 3×26 3 4×26 2 4 فبسِبوٌٛٛع١ب

اٌج١غ ِٕزغبد الاٌجبْ ٚ طؾخ

 ٚاٌض٠ٛد ٚاٌذْ٘ٛ
310S 3×26 3 3×26 2 4 

 

 الاعّبٌٝ
 231 23 336 7 23 
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 انًغتٕٖ انشاثع:  

    

 ا. انفصم انذساعٗ الأل:

 

 اٌىٛد اٌّبدح
اٌغبػبد 

 إٌظش٠خ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اٌغبػبد 

 اٌؼ١ٍّخ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اعّبٌٝ 

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح
ّزمذِخ اٌزمٕجبد اٌ

 ٌزؾ١ًٍ ِخبؽشالاغز٠خ
406F 2×26 2 4×26 2 3 

 400F 3×26 3 3×26 2 4 ثبصٌٛٛع١ب او١ٕ١ٍى١خ

 403F 3×26 3 3×26 2 4 اِشاع ِؼذ٠خ

 401F 3×26 3 3×26 2 4 ١ِىشث١ٌٛٛع١ب الاغز٠خ

 405F 3×26 3 3×26 2 4 طؾخ اٌؾ١ٛاْ

اِشاع اٌذٚاعٓ 

 ٚالاسأت
404F 3×26 3 3×26 2 4 

 402F 3×26 3 4×26 2 4 ٕخاِشاع ثبؽ

 31 6 351 24 296  الاعّبٌٝ
 

 ة.انفصم انذساعٗ انثبَٗ:

 

 اٌىٛد اٌّبدح
اٌغبػبد 

 إٌظش٠خ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اٌغبػبد 

 اٌؼ١ٍّخ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اعّبٌٝ 

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح
 410S 3×26 3 3×26 2 4 اِشاع اٌذٚاعٓ ٚالاسأت

علاِخ اٌغزاء فٝ 

 ٌفٕبدقٚا اٌّغزشف١بد
412S 3×26 3 3×26 2 4 

 407S 3×26 3 3×26 2 4 رىزٌٛٛع١ب الاغز٠خ

 411S 3×26 3 3×26 2 4 طؾخ اٌؾ١ٛاْ 

 409S 3×26 3 2×26 2 4 اِشاع ِؼذ٠خ

 408S 3×26 3 4×26 2 4 اِشاع ثبؽٕخ

 23 7 296 23 231  الاعّبٌٝ
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 انًغتٕٖ انخبيظ:

 

 ا. انفصم انذساعٗ الأل:

 

 ٛداٌى اٌّبدح
اٌغبػبد 

 إٌظش٠خ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اٌغبػبد 

 اٌؼ١ٍّخ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اعّبٌٝ 

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح
 ٔظُ اداسح اٌغٛدح ِٚمب٠ظ الا٠ضٚ

 ٌلاغز٠خ
503F 2×26 2 3×26 2 3 

 502F 3×26 3 3×26 2 4 ؽت ششػٝ ٚعَّٛ

رذس٠ت او١ٕ١ٍىٝ فٝ اٌّغزشف١بد 

 اٌج١طش٠خ
507F — — 6×26 3 3 

 504F 2×26 2 3×26 2 3 اٌؾ١ٛا١ٔخ اٌّخٍفبد

 506F 3×26 3 3×26 2 4 اٌزم١١ُ اٌؾغٝ ٌلاغز٠خ

 500F 3×26 3 4×26 2 4 رٕبع١ٍبد

 505F 3×26 3 4×26 2 4 اِشاع الاعّبن

 501F 3×26 3 4×26 2 4 عشاؽخ ػبِخ

 32 9 441 23 231  الاعّبٌٝ

 

 ة. انفصم انذساعٗ انثبَٗ:

 

 اٌىٛد اٌّبدح
اٌغبػبد 

 ش٠خإٌظ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اٌغبػبد 

 اٌؼ١ٍّخ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اعّبٌٝ 

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

 506S 3×26 3 4×26 2 4 ر١ٌٛذ

 507S 3×26 3 4×26 2 4 عشاؽخ خبطخ

 512S 2×26 2 ---- --- 2 لٛا١ٔٓ الاغز٠خ ٚاٌّٛاطفبد

 509S 2×26 2 3×26 2 3 ؽت ششػٝ ٚعَّٛ

 508S 3×26 3 3×26 2 4 اِشاع ِشزشوخ

 510S 3×26 3 4×26 2 4 اٌشلبثخ اٌششػ١خ ٌلاغز٠خ

 511S ---- — 4×26 2 2 ص٠بساد ١ِذا١ٔخ ٌّغبصس ِٚظبٔغ الاغز٠خ

 27 7 351 21 261  الاعّبٌٝ
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 انًقشساد انذساعةخ الالتةبسيخ:

 

( لاثذ )طؾخ ٚعلاِخ اٌغزاء ٝ اٌؼٍَٛ اٌطج١خ اٌج١طش٠خٌٍؾظٛي ػٍٝ دسعخ اٌجىبٌٛس٠ٛط ف

( 235( ِبئخ ٚرغؼْٛ عبػخ ِٕٙب )291ذسط اٌطبٌت ٠ٚغزبص ِمشساد ػذد عبػبرٙب )اْ ٠

( صّبْ عبػبد  ِؼزّذح 7ِبئخ ٚصٕبْ ٚصّبْٔٛ عبػخ ِؼزّذح اعجبس٠خ ثبلاػبفخ اٌٝ ػذد )

 اندذٔل انتبنٗ:اخز١بس٠خ ِٓ اٌّمشساد اٌّزوٛسح فٝ

 اٌىٛد اٌّبدح
اٌغبػبد 

 إٌظش٠خ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اٌغبػبد 

 ١خاٌؼٍّ

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

اعّبٌٝ 

اٌغبػبد 

 اٌّؼزّذح

 602E 2×26 2 3×26 2 3 ٚاٌّغز٠بد اٌذٚائ١خ اٌزغز٠خ

 603E 2×26 2 3×26 2 3 اٌغزاء ٚاٌزضم١ف اٌظؾٝ

 605E 2×26 2 3×26 2 3 الاغز٠خ ٚإٌٙذعخ اٌٛساص١خ

 600E 2×26 2 3×26 2 3 ِؼبفبد الاغز٠خ

 601E 2×26 2 3×26 2 3 اػبفبد الاػلاف

 604E 2×26 2 3×26 2 3 ؽفع ٚرؼ١ٍت الاغز٠خ

اٌّز١م١بد فٝ الاغز٠خ راد الاطً 

 اٌؾ١ٛأٝ
606E 2×26 2 3×26 2 3 

 

 611E 2×26 2 3×26 2 3 أض٠ّبد الاغز٠خ

 607E 2×26 2 3×26 2 3 خطؾ عّغ اٌؼ١ٕبد

 612E 2×26 2 3×26 2 3 رغز٠خ الأغبْ

 610E 2×26 2 3×26 2 3 اٌزٕظ١ف ٚاٌزؼم١١ُ

 609E 2×26 2 3×26 2 3 اٌزخظ١ت اٌّغٙشٜ ٚٔمً الاعٕخ

اِشاع عٛء اٌزغز٠خ ٚاٌزّض١ً 

 اٌغزائٝ
608E 2×26 2 3×26 2 3 

 

 

 اٌّمشساد الاعجبس٠خ اٌزٝ ٌٙب ِزطٍجبد عبثمخ:

لايجوز للطالب التسجيل فى مقرر له متطلبات سابقة قبل استيفتاء شروط النجاح  -

 .فى المقرات السابقة

 

 اٌّزطٍجبد اٌغبثمخ ساٌّمش َ
 و١ّ١بء ؽ٬ٜٛ١ٌٛٛع١ب ١فغ فبسِبوٌٛٛع١ب  .2

 و١ّ١بء الاغز٠خ ٬و١ّ١بء ؽ١ٜٛ ٬ و١ّ١بء ػبِخ رؾ١ًٍ الاغز٠خ  .3

 فبسِبوٌٛٛع١ب ٬رغز٠خ ٬ف١شٌٚٛع١ب ٬ؽف١ٍ١بد  ٬ثىز١ش٠ب ٚفطش٠بد أِشاع ثبؽٕخ  .4
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 بفبسِبوٌٛٛع١ ٬رغز٠خ٬ف١شٌٚٛع١ب٬ؽف١ٍ١بد  ٬ثىز١ش٠ب ٚفطش٠بد أِشاع ِؼذ٠خ  .5

 ث١ٌٛٛع١ب ثىزش٠ب ِٕٚبػخ ٚفطش٠بد  .6

 و١ّ١بء ؽ١ٜٛ ف١شٌٚٛع١ب  .7

 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾَٛ علاِخ اٌغزاء  فٝ اٌّغزشف١بد ٚاٌفٕبدق  .6

3.  
ٔظُ اداسح اٌغٛدح ِٚمب٠ظ الا٠ضٚ 

 ٌلاغز٠خ
 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾَٛ

 ٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾَٛاٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍ لٛا١ٔٓ الاغز٠خ ٚاٌّٛاطفبد  .9

 ث١ٌٛٛع١ب ؽف١ٍ١بد  .21

 ف١شٌٚٛع١ب ٬ثىز١شٌٚٛع١ب ٚفطش٠بد ٬ ؽف١ٍ١بد اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ  .22

 ف١شٌٚٛع١ب ٚؽف١ٍ١بد ٬ ثىزشٌٛع١ب ٚفطش٠بد اٌشلبثخاٌظؾ١خ ػٍٝ اٌٍؾَٛ  .23

 و١ّ١بء ؽ٠ٛ١خ ، فبسِبوٌٛٛع١ب ر١ٌٛذ ٚرٕبعً  .24

25.  
اٌج١غ  ِٕزغبد الاٌجبْ ٚطؾخ 

 ٌذْ٘ٛٚاٌض٠ٛد ٚا
 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ

 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ اٌٍؾَٛ طؾخ اٌذٚاعٓ ٚالاعّبن  .26

 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ اٌٍؾَٛ اٌّخٍفبد اٌؾ١ٛا١ٔخ  .27

 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾَٛ اٌزم١١ُ اٌؾغٝ ٌلاغز٠خ  .26

 ظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾَٛاٌشلبثخ ا٬ٌو١ّ١بء الاغز٠خ  اٌزم١ٕبد اٌّزمذِخ ٌزؾ١ًٍ ِخبؽش الاغز٠خ  .23

 ٚعَّٛ ؽت ششػٝ  .29

 ثبصٌٛٛع١ب ٬فبسِبوٌٛٛع١ب 

 ف١شٌٚٛع١ب.٬ؽف١ٍ١بد ٬ثىزش٠ب ٚفطش٠بد

 فبسِبوٌٛٛع١ب٬ رغز٠خ٬ ف١شٌٚٛع١ب٬ؽف١ٍ١بد ٬ثىزش٠ب ٚفطش٠بد

 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚاٌٍؾَٛ اٌشلبثخ اٌششػ١خ ٌلاغز٠خ  .31

 ظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚاٌٍؾَٛاٌشلبثخ اٌ  ٬طؾخ ٚاٚثئخ اِشاع ِشزشوخ  .32

 فبسِبوٌٛٛع١ب٬رغز٠خ ٬ف١شٌٚٛع١ب٬ؽف١ٍ١بد ٬ثىزش٠ب ٚفطش٠بد اِشاع الاعّبن  .33

 و١ّ١بء ػبِخ و١ّ١بء ؽ٠ٛ١خ  .34

 ٚساصخ أزبط ؽ١ٛأٝ  .35

 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾَٛ ١ِىشث١ٌٛٛع١ب الاغز٠خ  .36

 َاٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾٛ رىٌٕٛٛع١ب الاغز٠خ  .37

 و١ّ١بء ؽ١ٜٛ رغز٠خ  .36

 ٌٛٛع١ب١فغ ٬ ٘غزٌٛٛع١ب  ٬رشش٠ؼ ٚاعٕخ ثبصٌٛٛع١ب  .33

 ثىز١شٌٛع١ب ِٕٚبػخ ٚفطش٠بد  ٬ؽف١ٍ١بد ٬ف١شٌٚٛع١ب ٬ثبصٌٛٛع١ب ثبصٌٛٛع١ب او١ٕ١ٍىخ  .39

 و١ّ١بء ؽ١ٜٛ ٬و١ّ١بء ػبِخ   و١ّ١بء الاغز٠خ  .41

 اؽظبء ؽ١ٜٛ  الزظبد  .42

43.  
 طؾخ ٚاٚثئخ

 اِشاع اٌذٚاعٓ 
 ثبصٌٛٛع١ب ٬فبسِبوٌٛٛع١ب

 ف١شٌٚٛع١ب ٬ؽف١ٍ١بد ٬ثىزش٠ب ٚفطش٠بد عشاؽخ  .44
 

 

 اٌّمشساد الاخز١بس٠خ اٌزٝ ٌٙب ِزطٍجبد عبثمخ:

 ٠غٛص ٌٍطبٌت اٌزغغ١ً فٝ ِمشس ٌٗ ِزطٍجبد عبثمخ لجً اعز١فبء ششٚؽ إٌغبػ فٝ اٌّمشساد اٌغبثمخ.لا  
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CONTENTS OF COURSES 
 

 Course: Biology               

Credit hours:3 

 Practical: Lectures:            Code Number: 100F 

Prerequisite Courses:………                         2                         1 

Classification of the plant Kingdom, Plant Physiology(Colloids, Osmosis, 

Enzymes, Respiration), Genetics, Classification of Animal Kingdom, General 

Characteristics of each class .               

 

  انغزاء.نجشَبيح صةخ ٔعلايخ  انًةتٕٖ انعهًٗ نهًقشساد انذساعةخ( 17يبدح)

 

 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾَٛ ؽفع ٚرؼ١ٍت الاغز٠خ  .2

 اِشاع ثبؽٕخ ٬رغز٠خ اِشاع عٛء اٌزغز٠خ ٚاٌزّض١ً اٌغزائٝ  .3

 رغز٠خ  اػبفبد الاػلاف  .4

 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾَٛ خطؾ عّغ اٌؼ١ٕبد   .5

 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚاٌٍؾَٛ اٌغزاء ٚاٌزضم١ف اٌظؾٝ  .6

 ٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾَٛاٌشلبثخ ا ِؼبفبد الاغز٠خ  .7

6.  
 الاغز٠خ ٚإٌٙذعخ اٌٛساص١خ 

اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚ  ٬ٚساصخ

 اٌٍؾَٛ

 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾَٛ اٌغزاء ٚاٌّغز٠بد اٌذٚائ١خ  .3

اٌّزجم١بد فٝ الاغز٠خ راد الاطً   .9

 اٌؾ١ٛأٝ
 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ اٌٍؾَٛ ٚالاٌجبْ

 اٌشلبثخ اٌظؾ١خ ػٍٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾَٛ خأض٠ّبد الاغز٠  .21

 ثىز١ش٠ب ٚف١شٚعبد ٬طؾخ اٌزٕظ١ف ٚاٌزؼم١ُ  .22

 اٌزٕبعً ٬فغٌٛٛع١ب  اٌزخظ١ت اٌّغٙشٜ ٚٔمً الاعٕخ  .23

24.  
 رغز٠خ الأغبْ

اٌشلبثخ اٌظؾ١خ  ٬فغٌٛٛع١ب٬و١ّ١بء ؽ١ٜٛ

 ػٍٝ الاٌجبْ ٚ اٌٍؾَٛ
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Body electricity and tissue organ electric conductivity, Biophysical basics of 

diagnostic X-ray: natural and artificial nuclear activity; Control of ionizing 

radiation and personal preventive means: cooling and heating measures in 

medical and surgical treatment.                                                                       

Course: general chemistry Credit hours: 3  

 Practical: Lectures:            Code Number: 102F 

Prerequisite Courses:………                            2                  1 

Physical chemistry(states of matter, solutions, chemical equilibrium and 

kinetics.                                                                                                                

     

Thermo chemistry, Electrolytic conduction, application of ionic theory) 

Organic chemistry(General principles ofalkene,alcohols,ethers,aldehydes and 

ketones):Saturated monocarboxylic acids; Monocarboxylic acid derivatives; 

Amines;monosubstituded monocarboxylic acid; Carbohydrates; Isomersim; 

Aromatic compounds.   

Course: General Histology Credit hours:3     

 Practical:        Lectures:            Code Number:103F 

Prerequisite Courses:………                      2                 2 

Introduction to general histology and cytology. Histological techniques. 

General morphology in relation to functions of cells and tissues. Epithelial and 

connective tissues. Integumentary system and sense organs.                              

                                                             

 

 

Course:  Biostatics Credit hours:   3 

    Practical Lectures:            Code Number: 104F 

Prerequisite Courses:………                           2                    1    

Course: Biopysics Credit hours:2 

 Practical: Lectures:            Code Number: 101F 

Prerequisite Courses:………                    1                               1  
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Introduction,population and sampling.Measures of tendency.Dispersion and 

variability. Normal and binomial distribution; Estimation and hypothesis 

testing. Analysis of frequencies. Analysis of variance; Correlation and 

regression. Use of computer in biostatisties.                        

 

Course:  Genetics Credit hours: 2   

          Practical:   Lectures:   Code Number: 105F 

Prerequisite Courses:………                                 1               1 

Principles of inheritance; Monohybrid; Dihybrid;  Multiple allelism; Epistasis; 

Linkage; Chromosomes; Karyotype; Sex chromosomes; Sex determination; 

Sex- linked inheritance; Chromosome aberrations. Gene; Gene function; Gene 

mutation lethal in animals; Genes in population; Quantitative inheritance; 

Variation; Heritability; Correlation among traits. Methods of selection; 

Systems of breeding; Hereditary defects and diseases in domestic animals; 

Genetic resistance and resistance to disease.   

 

Course: Anatomy Credit hours:  3  

Practical: Lectures:            Code Number: 106F 

Prerequisite Courses:………                                              2                            1 

Animals.     Introduction to general anatomy , myology , topographic anatomy 

in 

Course:Anatomy  and embryology  Credit hours:3 

 Practical:            Lectures:    CodeNumber: 107S 

Prerequisite Courses:………       2                  1 

Comparative anatomy in different animals. Special topographic and regional 

anatomy of animals in relation to clinical and surgical approach. Embryology  

                                                                                                            

Course: Special Histology Credit hours:    3     

                    Lectures             practical   CodeNumber:108S 

Prerequisite Courses:………                      3                   2 

Immune system, digestive system , respiratory, urinary system, reproductive 

system, endocrine system, Comparative histology.    
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Course: Physiology Credit hours:3 

Practical:  Lectures:   

Code Number: 109S            2                                  1 

Prerequisite Courses:………    

Cell physiology , physiology of central nervous system , autonomic nervous 

system, muscle and nerve, digestive, circulatory, respiratory system, blood and 

body fluids .                                                                            

Course: Biochemistry Credit hours:4 

                                                                                Lectures:           Practical: 

                  1                   3  Code Number: 110S 

Prerequisite Courses:……… 

  Carbohydrates, lipids, proteins, nucleic acid, vitamins, hormones, enzymes 

 

Course: Animal Behavior  Credit hours: 3   

                                                                                    Lectures:          practical:     

                       Code Number:111S 

Prerequisite Courses:………                                        2                           1 

Introduction, behavior of 

equines,cattles,buffaloes,sheep,goats,Petanimals,camels,labanimals,poultry,ra

bbits. 

 

 

Course: English   Credit hours:    1     

Practical Lectures:             

Code Number:112S 

Prerequisite Courses:………                                            1                     ……. 

Reading skills; reviewing, recognizing, perception, analysis, evaluation, & 

comprehending. Writing skills; thinking & itemizing points, choosing 

effective phrases, planning, preparing good sentences, & better one, 

comprehension and revising. Basic principles of medical terminology . 

 

 

 

Course:physiology Credit hours:4 

Practical:             Lectures:        

Code Number: 200F 

Prerequisite Courses:………                                                  3                       1 
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Endocrinology; Female reproduction,  physiology of kidney. Male 

reproduction and growth physiology. 

Course:Biochemistry Credit hours:4 

     Lectures:          Practical:   Code Number: 201F 

Prerequisite Courses: 102A                                                     3                        1 

 

Metabolism of carbohydrates, lipids, protein and nucleic acids, comparative 

metabolism. Body fluids (blood, milk and urine). 

 

Course:Animal Breeding  Credit hours:   3      

Practical: Lectures:  Code Number: 202F 

Prerequisite Courses: 105F                           2                             1 

Productive traits of animals and poultry. Selecting and managing breeding 

stocks. Artificial and natural selection. Breeding values and aids to selection. 

Breeding methods, hybrids and heterosis.                                  

 

 

 

Course: Bacteriology, immunology and mycology Credit hours:3         

Practical: Lectures:      Code Number: 203F 

Prerequisite Courses: 100F                                                      2              1 

 

Microscopy and micrometry. Smear preparation and staining, Sterilization.  

Preparation  of culture media. Biochemical reactions. Serological tests. 

Antibiotic sensitivity tests. Mycology.                                  

 

Course: NutritionCredit hours:    3     

Practical: Lectures:      Code Number: 204F 

Prerequisite Courses: 110F,                                             2                      1 

 

 

Course: Economics Credit hours:2 

Practical: Lectures:       Code Number: 205F 

Prerequisite Courses: ……..                                                  1                       1 
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Economic problems, market problems, project estimation. Production 

relationship. Risk and uncertainty in animal production. Principles of project 

evaluation criteria with application in animal production.    

 

 

 

 

Course: Nutrition Credit hours:3 

Practical: Lectures:       Code Number: 207S 

Prerequisite Courses: 110S,201F                                          2                            1 

 

 

 

 

Course: Animal, poultry and fish breeding Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number: 208S 

Prerequisite Courses:105F                                                          2                            1 

 

 

Course: Human rights                                                        Credit hours:   1      

Practical:  Lectures:      Code Number: 209S 

Prerequisite Courses: ……..                             1                    …… 

اٌذ١ٌٚخ ٌؾمٛق الأغبْ )اٌؼب١ٌّخ ٚالال١ّ١ٍخ( ، اٌّظبدس اٌٛؽ١ٕخ ٌؾمٛق الأغبْ ، ؽمٛق اٌّظبدس 

 الأغبْ فٝ اٌشش٠ؼخ الاعلا١ِخ ، ػشع ٌجؼغ ؽٛائف ؽمٛق الأغبْ.

Course: Food analysis  Credit hours: 3        

Practical: Lectures:      Code Number: 210S 

Prerequisite Courses: 204F                             2                         1 

. Introduction to Food Analysis , Regulations and International Standards Related 
to Food Analysis . Compositional Analysis of food,. Analysis of Food 
Contaminants, Residues and Chemical Constituents, Analysis for Extraneous 
Matter. 

 

Course: Bacteriology, immunology and mycology                                                            

 Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:206S 

Prerequisite Courses:100F                                                       2                1 
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Course: Food chemistryCredit hours:    3     

Practical: Lectures:      Code Number:211S 

Prerequisite Courses: 102F,110S                                     2                    1                 

overview of the chemical and physical properties of the major and minor food 

components and their changes during processing, handling and storage. Food 

chapters cover water, lipids, carbohydrates, protein, minerals, vitamins and 

enzymes. Also covered are color, flavor and texture, as well as additives 

 

Course: Parasitology Credit hours: 3        

Practical: Lectures:      Code Number: 300F 

Prerequisite Courses: 100F                           2                         1 

Arthropods , protozoa. 

Course: Pathology  Credit hours:3         

Practical: Lectures:      Code Number: 301F 

Prerequisite Courses: 106F, 107S,108S,109S     2                     1 

,200F                                                        

Inflammation , disturbance in circulation , disturbance in metabolism , 

disturbance in cell growth , necrosis , gangrenes and PM changes. 

  

Course: Virology Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number: 302F 

Prerequisite Courses: 110S,201F                                        2                            1 

Physical and chemical properties, viral haemagglutination, virus 

multiplication, pathogenesis of viral, viral immunity, viral vaccines, effect of 

physical and chemical agents, on virus, viral isolation and identification, 

sampling, lab animals used in virology, fertile egg used in virology, and tissue 

culture. 

 

 

Course: PharmacologyCredit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number: 303F 

Prerequisite Courses: 109S, 110S,200F,201F                         2                            1 
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Pharmacodynamic, pharmacokinetics, drugs acting on central nervous, 

autonomic, respiratory, digestive, cardiovascular, urinary, reproductive 

systems. 

 

Course: Milk hygiene Credit hours:3         

Practical: Lectures:      Code Number: 304F 

Prerequisite Courses: 204F                               3                           1 

 

 

Dairy microbiology, Good dairy farm practice, Hygienic quality of milk, 

indicator organisms, cleaning and sanitation of dairy equipment 

 

Course: meat hygiene Credit hours:3         

Practical: Lectures:      Code Number: 305F 

Prerequisite Courses: 204F                             3                           1 

 

Slaughterhouses, Preslaughter treatment, Antemortem inspection, Emergency 

slaughter, slaughter methods, postmortem inspection, marking, grading of beef 

cuts, Rigor mortis and meat ripening, Lymphatic system, abnormal and 

pathological conditions, identification of meat of animal species, parasitic 

diseases, affections of specific parts, bacterial diseases, viral diseases, mycotic 

diseases  

  

Course: Parasitology  Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number: 306S 

Prerequisite Courses:100F.                                                   2                            1 

Trematodes, Cestodes, Nematodes, Parasitic immunity.  

 

Course: Pathology Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number: 307S 

Prerequisite Courses.106F,107S,108,109,200F                   2                            1 

Pathology of digestive, respiratory, cardiovascular, urinary, male and female 

genital,nervous and hoemopoietic system. Pathology of neoplasm. 
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Course: Virology Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number: 308S 

Prerequisite Courses: 110S,201F                                         2                            1 

Classification of viruses, riboviruses; deoxyviruses. Purification and 

concentrations of viruses; assay of viral infectivity, neutarization tests, 

fluorescent antibody technique, immune- enzymatic assay, immune diffusion 

technique, immune electrophoresis. 

 

 

 

Course: Pharmacology Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:309S 

Prerequisite Courses: 109S,110S,200F,201                      2                            1 

Chemotheraphy (antibacterials, anthelmintics, antiviral drugs, antimycotics, 

insectides, antiprotozoals) and drugtoxicology. 

 

 

Course: Dairy products, eggs ,fats &oils hygiene                                                                     

    Credit hours:3         

Practical: Lectures:      Code Number: 310S 

Prerequisite Courses: 304F                             2                           1 

 

    Pretreatment of milk,  dairy products, fats and oils, egg and egg products   

 

Course: Poultry and fish hygiene  Credit hours:3         

Practical: Lectures:      Code Number: 311S 

Prerequisite Courses:305F                              2                           1 

 

Poultry meat hygiene, Rabbit meat hygiene, Fish meat hygiene  

Feasibility of marketing, technical feasibility, financial feasibility, 

feasibility of social. Sensitivity analysis of the project. 

Course: Clinical pathology Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:400F 

Prerequisite Courses: 203F,206S,300F,301F,302F,306F 

307S,308S                                                                                   2                            1 
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Water and electrolyte balance,  acid-  base balance, lipid, carbohydrate 

and protein evaluation, cytology, liver and muscle functions, urine analysis, 

assay of GIT and pancreas functions, antibiotic sensitivity test and basic of 

molecular biology.  

 

Course:Food microbiology    Credit hours:3         

Practical: Lectures:      Code Number: 401F 

Prerequisite Courses: 304F ,305F, 310S, 311S   2                           1 

 

 

Microbes in foods, characteristics and sources ,Microbial Growth Response in 

the Food Environment; Microbial growth (factors influencing microbial 

growth in food; microbial metabolism of food components; microbial spores; 

microbial stress response in the food environment) 

   

Food Spoilage - Important factors affecting food spoilage; spoilage of 

different food groups and associated microorganisms; spoilage bacteria in 

refrigerated foods; food spoilage by microbial enzymes; indicators of 

microbial food spoilage;  

-Food Poisoning and Foodborne diseases (causes of foodborne diseases, role 

of microorganisms, importance of predisposing factors in the occurrence of a 

foodborne disease); foodborne intoxications; foodborne infections; new and 

emerging foodborne pathogens; detection methods and methods of control; 

indicators of bacterial pathogens 

-Control of Microorganisms in Foods (Cleaning and sanitation; physical 

removal; heat; low temperature; Aw; low pH and organic acids; modified 

atmosphere; antimicrobial preservatives; irradiation) 

- Applications of Microbiology in the Food Industry  

Risk assessment and microbiology (raw food materials/ingredients and 

microbiology; hygiene monitoring and microbiology; process monitoring and 

microbiology; finished products and microbiology) 

Uses of Microorganisms in the Food Industry (Microorganisms used in food 

fermentations; fermented food and beverage production; production of food 

ingredients and enzymes of microbial origin) 
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Course:Internal medicineCredit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:402F 

Prerequisite Courses:203F, 206S,300F, 

                                      306S,302F, 308S 

                                      303F, 309S, 207S                                       2             1 

Diseases of different systems is sheep, goats and camel. Clinical examination 

of studied diseases. 

 

 

Course: Infectious diseasesCredit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number: 403F 

Prerequisite Courses:203F,206S,300F, 

                                    306S, 302F, 308S 

303F,309S,207S                                   2                            1 

Bacterial diseases in sheep, goats and cattle. Viral diseases in sheep, goats and 

cattle.parasitic diseases in sheep, goats and cattle. Clinical examination of 

studied diseases. 

 

Course: Poultry and rabbit diseasesCredit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number: 404F 

Prerequisite Courses:203F,206S,300F, 

                                     306S, 302F, 308S 

303F, 309S, 207S2 1 

Bacterial and viral diseases in poultry. 

 

 

Course: Animal hygiene                                     Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number: 405F 

Prerequisite Courses:203F,206S,300F 

                                      306F,302F,308F2                          1 

Animal housing : ventilation, drainage system, housing of dairy, beef, cattle, 

sheep, goats and house. Design of animal forms. Environmental hygiene : 

normal constituents of air, chemical and biological of pollutants. Treatment of 

animal manure. 

 

 

Course: Advanced Analytical Techniques for Food HazardsCredit hours:2 

Practical: Lectures:      Code Number:406F 

Prerequisite Courses: 304F ,305F, 310S, 311S      1                           1 
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Course :Food technology  Credit hours:3         

Practical: Lectures:      Code Number: 407S 

Prerequisite Courses: 304F ,305F, 310S, 311S    2                           1 

 

Processing of Milk Dairy Products; Basic Steps in Milk Processing; 

Manufacture of Fluid Milk Products, Concentrated Milk Products, Dry Milk 

Products, Yogurts, Butter, Cheese and Ice Cream. Processing of egg products 

,Processing of cereals and cereal products 

Fresh processed meat products; preservation by refrigeration, irradiation,  

Raw-fermented sausages; Raw-cooked meat products; Precooked-cooked 

meat products; Meat curing technology; Meat Smoking; Meat products with 

high levels of extenders and fillers; Traditional/ethnic meat products; Meat 

drying; Special meat Products (Kebab, Pastirma, etc.) 

Canning/sterilization of meat products;Processed products made of 

chicken meat; Processing of fish and seafood; miscellaneous marine products 

 

 

Course: Internal medicine Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:408S 

Prerequisite Courses:203F,206S,300F 

                                      306S,302F,308S, 

                                      303F,309S,207S                                   2                            1 

Disease of different system in large ruminents. Clinical examination of 

studied diseases. 

 

Course: Infectious diseases Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:409S 

Prerequisite Courses:203F,206S,300F 

                                       306S,302F,308S                                2                        1 

                                        303F,309S,207S 

Bacterial diseases in horse, camel and dogs. Viral diseases in horse, 

camel dogs. Parasitic diseases in horse, camel and dogs. Clinical examination 

of studied diseases. 
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Course: poultry and rabbit diseases  Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:410S 

Prerequisite Courses:203F,206S,300F 

                                      306S,302F,308S                                   2                     1 

                                      303F,309S,207S 

Parasitic, mycotic, nutritional diseasesin poultry- 

Rabbit diseases- 

Course: Animal hygiene and epidemiologyCredit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:411S 

Prerequisite Courses: 203F,206F,300F, 

                                      306F,302F,308F21 

Poultry housing. Farm hygiene. Veterinary epidemiology : etiological 

agents, disease transmission, prevention and control of contagious diseases, 

quarantine. Hygienic disposal of carcass. 

 

Course:Food Safety in Hospitals & HotelsCredit hours:3         

Practical: Lectures:      Code Number:412S 

Prerequisite Courses: 304F ,305F, 310S,311S     2                           1 

 

This course is aimed at anyone working in catering or hospitality 
whether employed, working in restaurants, hotels, fast food outlets, 
takeaways, cafes, bars, kitchens, catering in hospitals, schools and 
colleges. It allows every catering business, regardless of size, to 
provide all staff with first class training at a fraction of the cost 

 

Course: Theriogenology  Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:500F 

Prerequisite Courses: 203F,206S,300F, 

306TS,302TF,                                                                       2                     1 

                                              308TF 

Identify the female physiological norms, eliminate the infertility problems and 

to manipulate the female reproductive  management.  

 

Course: General surgery Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:501F 

Prerequisite Courses:301F,306S,303F 

                                      309TS                                                     2               1 
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Surgical handling of inflammation, bursitis, tendon and joint affections. 

Wounds, fracture, abscess, hernia, fistula, burns, suture patterns. 

 

 

Course: Forensic medicine and toxicology                                                                        

Credit hours: 3        

Practical: Lectures:      Code Number:502F 

Prerequisite Courses: 303F,309S,301F 

                                       307S                                       2                                      1 

Signs of death , blood spots, adulteration, asphyxia and medical ethics. 

Veterinary jorseprodeuce.  

 

Course:ISO and Quality ManagementCredit hours:3         

Practical: Lectures:      Code Number: 503F 

Prerequisite Courses:  304F ,305F, 310S, 311S    1                          1 

 

Prerequisite programs and HACCP, Quality assurance and 

management, ISO certificate in food industry. 

 

 

 

Course : Animal byproducts  Credit hours:3         

   Practical:                                                                        Lectures:     Code Number: 504S 

Prerequisite Courses: 304F ,305F, 310S, 311S                                      1                           1 

 

Importance and categories,Rendering of animal by-products (fats; stomachs 

and intestines; blood; bones; hoofs and horns; neat'sfoot oil; hairs and bristles; 

hides and skins; condemned meat and offal)   

 

Course: Fish diseases Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:505F 

Prerequisite Courses: 203F,206S,207S,300F,301F,302F,306F 

                                           307S,308S                                     2                            1 

Bacterial, parasitic and mycotic diseases. Ecological diseases. Control of fish 

diseases. 
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Course: Sensory evaluation of food  Credit hours:3         

Practical: Lectures:      Code Number: 506F 

Prerequisite Courses: 304F ,305F, 310S, 311S        2                           1 

 

Chemical composition of milk, sources of contamination, functional 

ingredients of milk, keeping quality and sanitary tests, factors affecting 

microbial growth in milk. Sanitation and HACCP on dairy forms. Probiotics 

in cream, cheese defects, concentrated milk products, dried milk, edible fats 

and oils, egg and egg products.  

 

Course: Clinical training in veterinary hospital                                                                 

Credit hours: 2        

Practical: Lectures:       Code Number:507F 

Prerequisite Courses:  400F,402F,409S 

                                       403F,410S,404F 

                                       411S,407F                                       --                         2 

 

Visit the veterinary clinics in faculty of veterinary Medicine, Damanhour 

University and different veterinary clinics in elbehera Governorate. The aim is 

to learn diagnosis and treatment of diseased conditions in veterinary field. 

 

Course: Obstetrics Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:506S 

Prerequisite Courses:203F,206S,300F 

                                      306S,302F,308F                                 2                          1 

Good manipulation of obstetrical cases. 

Control the par partial pathological affections. 

Manage the female before, during and after delivery. 

 

 

Course: Special surgery Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:507S 

Prerequisite Courses:301F,306S,303F 

                                  309S                                                      2                        1 

Preanaesthetics, local, regional and general anaethetics. Radiography, 

sonography 

Surgary of the different systems of body. 
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Course: Zoonosis Credit hours: 3        

Practical: Lectures:       Code Number:508S 

Prerequisite Courses:405F,412S,401F,  

                                       408S                                                2                            1 

 

Classification of zoonoses, terms of zoonoses 

Immunity, prevention, control, and eradication of zoonotic diseases. 

Bacterioses, ricketsiosis and chamydiosis.  

 

Course: Sharia Supervisory of Food Credit hours:3         

Practical: Lectures:        Code Number:510S 

Prerequisite Courses:  304F ,305F, 310S,311S       2                           1 

 

Halal Food: Food permitted according to the Sharia (Islamic Law), Haram: 

Forbidden, including the categories of: dead (unslaughtered 

carcasses),Flowing Blood,Swine ,Intoxicants including Alcohol ,Religious 

Documentation, Halal Standards,Food Safety & Health, Animal Welfare 

 

Course: Field visit to abattoir and food factories Credit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number:511S 

Prerequisite Courses: 304F ,305F, 310S,311S   ----                      2 

 

Visit to the abattoir s in different localities in Egypt and many food  and 

dairy factories . 

 

Course:Food Legislations& StandardsCredit hours:      1   

Practical: Lectures:        Code Number: 512S 

Prerequisite Courses:  304F ,305F, 310S,311S   -                                    1                     

 

Study the important food legislations and standards national and 

international 

 

 

 

 

http://halaltransactions.com/what-is-halal/
http://halaltransactions.com/what-is-halal/
http://halaltransactions.com/food-safety-health/
http://halaltransactions.com/animal-welfare/
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Elective Courses  
 

Course: Food Additive  Credit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 600E 

Prerequisite Courses:   304F ,305F, 310S,311S    1                           1 

 

Antibiotics given to food producing animals.Antioxidants in oily or fatty 

foods ,Artificial sweeteners, such as aspartame, saccharine, and sodium 

cyclamate,Benzoic acid in fruit juices ,Lecithin, gelatins, corn starch, waxes, 

gums, and propylene glycol in food stabilizers and emulsifiers ,Many different 

dyes and coloring substances,Monosodium glutamate (MSG), Nitrates and 

nitrites in hot dogs and other meat products 

   

Course: Feed Additive  Credit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 601E 

Prerequisite Courses:   207S                             1                           1 

 

 

 

Course: Food &NeutriceuticalsCredit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 602E 

Prerequisite Courses:   304F ,305F, 310S,311S  1                           1 

 

 

Course:Food and Health EducationCredit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 603E 

Prerequisite Courses:   304F ,305F, 310S,311S      1                           1 

 

 

 

 

Course:Food preservation and packaging                                                                      

Credit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 604E 

Prerequisite Courses:   304F ,305F, 310S,311S    1                           1 
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Course:Foods and Genetic EngineeringCredit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 605E 

Prerequisite Courses: 105F,  304F ,305F, 310S,311S         1                           1 

 

 

 

 

Course: Residues in food of animal originCredit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 606E 

Prerequisite Courses:   304F ,305F, 310S,311S    1                           1 

 

Residues  in milk and dairy products, egg and egg products, oils and fats, meat 

and meat products, fish and fish products and poultry &its products. 

 

Course: Sampling plansCredit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 607E 

Prerequisite Courses:   304F ,305F, 310S,311S    1                           1 

 

 

 

 

Course: Diseases of malnutrition and metabolism Credit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 608E 

Prerequisite Courses: 207S,402F,409S                    1                           1 

 

Study the diseases caused by deficiency of vitamins, minerals, protein, 

carbohydrates and fat in feed of animals 

 

 

Course: Microscopical  fertilization and embryo transferCredit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 609E 

Prerequisite Courses:   109S,200F                    1                           1 

 

Artificial insemination, economic, management and technique of in vitro 

fertilization and embryo transfer. Techniques of coloning and sexins. 
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Course: Cleaning and sanitationCredit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 610E 

Prerequisite Courses:   304F ,305F, 310S,311S    1                           1 

 

 

 

Course: Food enzymesCredit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 611E 

Prerequisite Courses:   304F ,305F, 310S,311S    1                           1 

 

 

 

Course: Human nutritionCredit hours:2         

Practical: Lectures:      Code Number: 612E 

Prerequisite Courses:   304F ,305F, 310S,311S       1                           1 
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 صةخ ٔعلايخ انغزاء( تًةض)دساعخ خذٖٔ فٗ انجشَبيح انًًةض( 18يبدِ )

 ًبنٗالاخ 1عكشٍ  2عكشٍ  

 50 15 15 عددالطلاب

 خُةّ يصشٖ نهغبعخ انًعتًذح انًغدهخ 200 تكلفة الساعة المعتمدة 

  

 تٕصيع عذد انغبعبد عهٗ اعضبء ْةئخ انتذسيظ  ٔ انٓةئخ انًعبَٔخ

 الاخًبنٗ عًهٗ َظشٖ انذسخخ انعهًةخ

 4 1 1 اعتبر

 3 2 1 اعتبر يغبعذ

 3 2 1 يذسط

 1 1  يذسط يغبعذ

 1 1  يعةذ

    

 يذسط اعتبر يغبعذ  اعتبر انتكهفخ )ثبندُةّ انًصشٖ(

 30 35 40 انغبعخ انًعتًذح َظشٖ

 10 15 30 انغبعخ انعًهٗ

  يعةذ يذسط يغبعذ انٓةئخ انًعبَٔخ

  10 10 انغبعخ انعًهٗ

    

 الادسايةٍ ٔانغكشتبسيخ ٔانعًبل

 اعبعٗ يشتت اداسٖ 2عذد 

 اعبعٗ يشتت عكشتبسيخ 2عذد 

 اعبعٗ يشتت عبيم 2عذد 
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 انًشاخع ٔانكتت انًتعهقخ ثغلايخ انغزاء( 19يبدِ )

 

دكتور لطفى فهمى حمزاوى ,على عبد  -2002ادارة الجودة والامان الغذائى .1

 العزيز على 

2. Food Safety Management: A Practical Guide for the Food 

Industry | SciTech Connect 2014 

3. ine for Food Safety in EgyptGuidel 2006 

4. Food safety and food standards 2012 

5. The role of veterinarians in food safety .8th International 

Congress Veterinary science and profession 
6. Toxicology Safety Food Safety: Food with Associated plinesDisci 2013 
2. Food Safety Assurance Systems: Food Safety and Ethics 2013 
8. Blockchain and the Economics of Food Safety 2012 
2.  

10. The effect of thymol and carvacol oils supplementation on meat quality of broiler chickens 

Ebeed Saleh; Mahmoud Seddeik; Reem Abdelwahab. Damanhour journal of veterinarysciences. 2 
11-(1) 7 

 
11. Heavy metals in raw milk and some dairy products at local markets 

Ebeed Saleh1; Ahlam Elleboudy2; Afnan Elsakhawy  damanhour journal of veterinary scieneces. 1 

(1) 27-30 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

https://www.researchgate.net/publication/323826047_Disciplines_Associated_with_Food_Safety_Food_Safety_Toxicology?_iepl%5BgeneralViewId%5D=FbzPwVsWQajmxcMVp0E12KaGV0Ep2fj4MB7C&_iepl%5Bcontexts%5D%5B0%5D=searchReact&_iepl%5BviewId%5D=nMQMeHw7oTUgth1dc6V40f1ak0bSPkhh9dDy&_iepl%5BsearchType%5D=publication&_iepl%5Bdata%5D%5BcountLessEqual20%5D=1&_iepl%5Bdata%5D%5BinteractedWithPosition20plus%5D=1&_iepl%5Bdata%5D%5BwithoutEnrichment%5D=1&_iepl%5Bposition%5D=25&_iepl%5BrgKey%5D=PB%3A323826047&_iepl%5BtargetEntityId%5D=PB%3A323826047&_iepl%5BinteractionType%5D=publicationTitle
https://www.researchgate.net/publication/323826047_Disciplines_Associated_with_Food_Safety_Food_Safety_Toxicology?_iepl%5BgeneralViewId%5D=FbzPwVsWQajmxcMVp0E12KaGV0Ep2fj4MB7C&_iepl%5Bcontexts%5D%5B0%5D=searchReact&_iepl%5BviewId%5D=nMQMeHw7oTUgth1dc6V40f1ak0bSPkhh9dDy&_iepl%5BsearchType%5D=publication&_iepl%5Bdata%5D%5BcountLessEqual20%5D=1&_iepl%5Bdata%5D%5BinteractedWithPosition20plus%5D=1&_iepl%5Bdata%5D%5BwithoutEnrichment%5D=1&_iepl%5Bposition%5D=25&_iepl%5BrgKey%5D=PB%3A323826047&_iepl%5BtargetEntityId%5D=PB%3A323826047&_iepl%5BinteractionType%5D=publicationTitle
https://djvs.journals.ekb.eg/?_action=article&au=126454&_au=Ebeed++Saleh
https://djvs.journals.ekb.eg/?_action=article&au=126454&_au=Ebeed++Saleh
https://djvs.journals.ekb.eg/?_action=article&au=126455&_au=Ahlam++Elleboudy
https://djvs.journals.ekb.eg/?_action=article&au=126455&_au=Ahlam++Elleboudy
https://djvs.journals.ekb.eg/?_action=article&au=126456&_au=Afnan++Elsakhawy
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 خ انغزاء(صةخ ٔعلاي تًةض)مميزات برنامج ( 30ماده )

 
 

  يعد برنامج سلامة الغذاء بكلية الطب البيطرى جامعة دمنهور
برنامج خدمى لكل مصانع الالبان ومنتاجاتها التى تتطلب اشتراطات 

 السلامة الغذائية فى محافظة البحيرة ومنها على سبيل الحصر 
شركة الدولية لمشروعات التصنيع الزراعى )بيتى( 1  
ية )لمار( لمنتجات الحليب. شركة اسكندرية الزراع2  

د لمنتجات الالبانو. شركة ابوداو3  
 

  كما يتميز هذا البرنامج باعداد طلاب وخريجون مميزون
فى مجال الاغذية وسلامتها مما يعد خطوة فى الحفاظ على 
سلامة وصحة الانسان داخل المحافظة والحد من الامراض 

 والوفيات

 برنامج مما يتيح امكانية استحداث دراسات عليا خاصة بال
الى انتاج علمى مميز له تاثير على مدى استمراية سلامة 

 الغذاء داخل المحافظة
 
 
 

 


